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LA RECEPTION DES VENDANGES 
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Machine conçue pour perme re à un seul operateur de vider et laver les caisses. e tapis 
de acheminement permet un déplacement de la vendange jusqu'à 3 mt de distance et en 
même temps garan t un contrôle visuel de la qualité des baies. Construite sur mesure 
selon les besoins peut être de dimensions et hauteur différentes selon son intégra on 
dans la ligne de récep on des vendanges. 

VIDE ET LAVE CAISSES 

 
 
 
Le balanceur de palox est en acier inoxydable, 
avec commande hydraulique et ges on ma-
nuelle. Différentes applica ons possibles sur me-
sure.  
 
 

BASCULAGE PALOX ET CAISSES 

 
POINTS DE FORCES 
Machine en èrement en acier inoxy-
dable 304 ; Réservoir de récupéra on 
d'eau de 500 litres ; Glissières adap-
tables à tous types de box avec sys-
tème de lavage intégré ; Grille en 
acier inoxydable amovible pour la 
sépara on des impuretés ; Disposi f 
automa que de niveau d’eau ; Filtre 
secteur côté aspira on de la pompe ; 
Châssis sur roues ; Tableau électrique 
sur socle Tuyau de drainage total  

LAVE CAISSES 

PESAGE DES RAISINS 
Transpale e manuel avec électronique de pesage pour 
zones dangereuses classées à risques d’explosions. Equipé 
de 4 capteurs ATEX en acier INOX étanches IP68, garan s-
sant une précision dans toutes les condi ons de travail. 
Structure en èrement en acier inoxydable. 

FONCTIONS PRINCIPALES: 
Remise à zéro, Tare, Impression , ID numériques Affichage 
de la haute résolu on HR (x 10).Brut/Net ou Conversion 
lb/kg. Totalisa on des poids. Formula on basic.  
 
 

PÈSE PALETTE EN ACIER INOX 
 précis rapide et facile à u liser. Indicateur de poids complet avec câble de raccordement 
extensible. La capacité mul  échelle permet la lecture la plus précise sur chaque portée, 
tout en maintenant la capacité de charge élevée.  
        CARACTÉRISTIQUES PRINCIPALES 
Indicateur de poids avec support orientable, adaptés pour 
l'installa on sur une colonne. Boî er en acier inox IP68, 
facile à ne oyer et résistant aux environnements difficiles 
et corrosifs. Clavier étanche fonc onnel à 5 touches. Affi-
chage LCD rétro éclairé de 25 mm avec 6 chiffres, avec un 
contraste élevé et des icônes indiquant les fonc ons ac-

ves. 
Fonc onnement avec 4 capteurs cisaillement de 1000 
Ohm en acier inox, degré de protec on IP68, la taille du 
faisceau à deux fois la charge nominale.  
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LAVAGE DES RAISINS  (  UNE IDÉE DE MARIO POJER ) 
Les raisins u lisés pour la fabrica on du vin est peut-
être la seule ma ère première qui n'est pas lavée 
avant transforma on. Cela a toujours été fait pour 
éviter 
la falsifica on ou l'altéra on possible des vins par 
l’eau, mais de ce e manière tous les produits chi-
miques et les microorganismes présents sur la peau du 
raisin (mais aussi les feuilles, les insectes et les par -
cules de sol) peuvent aller contaminer les moûts. 
Ces contaminants peuvent causer du stress à la levure 
pendant la fermenta on. 
Leur suppression, grâce au lavage des raisins avant 
leur broyage peut conduire à une réduc on de ce 
stress. Par ailleurs, certains pes cides, tels que le 
cuivre, peuvent retarder la croissance des levures et 
donner lieu à des problèmes de fermenta on 
(Regueiro et al., 1993). Les raisins sont également une 
ressource de base pour les levures nécessaires pour 
une fermenta on spontanée. 

Même dans les cas où on addi onne des levures sèches ac ves (sec Levures-ADY), la 
contribu on de la croissance garan e par les levures non-Saccharomyces autochtones 
persiste tout au long de la fermenta on (Heard et Fleet, 1985; Fleet et al. 1993; Bel-
tran et al. 2002 Pretorius 2000). Par conséquent, le but est de réduire les contaminants 
extérieurs (chimique et microbiologique), sans trop affecter la microflore naturelle du 
raisin, est la base du developpement du système de lavage des raisins (qui u lise une 
solu on d'acide citrique pour l'élimina on des contaminants et des métaux com-
plexants. L'effet du lavage des raisins a été évalué dans deux vinifica ons (une en blanc 
et l'autre en rouge) dans La cave Pojer e Sandri de Trento. Les raisins, blancs et rouges, 
ont été lavés avec une solu on à 1% 
d'acide citrique et la composi on des 
moûts a été comparée avec celle de 
moûts issus de raisins non lavés. La 
teneur en métaux et les pes cides 
contaminants les raisins de départ 
étaient beaucoup plus faibles dans les 
moûts des raisins lavés. Aussi la con-
centra on de la levure dans le moût 
est diminuée par le procédé de lavage 
des raisins. La vitesse de fermenta on 
est aussi plus élevée dans 
les moûts de raisins lavés. 

TUNNEL NON cryogÈne   
Tunnel d’Ultra Basse Température pour la Surgéla on Rapide 
Systèmes de réfrigéra on à -45°C, -60°C et -80°C !!! 
La technologie de surgéla on rapide à ultra basse température permet que les aliments 
soit surgelés en traversant la zone de plus de forma on de cristaux de glace (0 ~ -5°C) dans 
une période très courte de temps, de façon que le ssu cellulaire ne soit pas détruit, tout 
en maintenant l’intégrité maximale et l’essence du produit alimentaire. 
Comment fonc onne-t-il ? 
Le systeme IQF-80°C tunnel de Itaice, à la vitesse de congéla on d'un système cryogénique, 
mais sans u liser de gaz coûteux qui entrent en contact avec les aliments. Le gel de la nour-
riture a lieu exclusivement grâce à un flux d'air glacé ingénieusement guidé. 
Le tunnel a eint I-80 ° c, grâce à une excellente concep on des espaces intérieurs, à la qua-
lité des matériaux isolants et surtout au froid généré par ses puissants compresseurs. En 
fonc on des exigences 
de produc on, vous 
pouvez choisir entre le 
modèle à -60°C ou -45°
C. Parmi les compres-
seurs u lisés figurent 
ceux du type allemand 
"BITZER" ou du type 
"Fusheng". 
Le système IQF de Itaice 
ne nécessite d'aucune 
recharge de gaz.  
 
 

 
 

TUNNEL CRYOGÈNE   
Ce tunnel a été projeté pour la surgéla on 
de produits alimentaires à l’aide de gaz 
cryogénique, un gaz qui permet une sur-
géla on extrêmement rapide du produit. 
La surgéla on se produit en introduisant 
le gaz cryogénique à l’intérieur du tunnel 
et en uniformisant le flux d’air sur le pro-
duit au moyen d’un électro-ven lateur. 
Ce tunnel permet de réaliser la surgéla on 

con nue, caractéris que qui permet de l’intégrer sur la ligne de produc on. 
Le cycle de surgéla on et les appareils montés sur le tunnel sont gérés par un PLC. 
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MARCHE D’ACCES 

GRILLE DE DRAINAGE LAVAGE PRATIQUE 

PROLONGUE DE DE-

  CENTRALE HYDRAULIQUE A BORD    DOUBLE FOND 
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REMROQUE de récolte avec décharge vibrante. 
Châssis en acier inox AISI 304, ar culé avec éléva on  et inclinaison par des pistons 
hydrauliques. Par e vibrante pour le déchargement des raisins de  récolte ma-
nuelle ou mécanique. Réglage du débit de déchargement par rapport à l’inclinai-
son, grille de drainage des moûts, compar ment de récupéra on liquide avec 
porte d'inspec on et robinet de vidange. 
Possibilité d'alimenter les directement les égrappoir sans stress ou casse des rai-



 40 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Conquet de récep on complètement en tôle INOX AISI 304, munie de convoyeur avec 
vis sans fin, indiqué au déchargement latéral des bennes. La tôle de la trémie a une 
épaisseur de 2 mm soutenue d’un châssis en profilé tubulaire carré sec on 50 x 50 sou-
dé avec procédé TIG . Les têtes dans la par e de récep on ont une épaisseur de 2.50 
mm et sont renforcées dans la par e motorisée par des tôle de 5 mm. La visse de trans-
port sans fin est en forme de spirale et elle est soutenue dans les têtes par des roule-
ments radiaux dans la par e centrale et sur le tuyau de vidange, la visse tourne sur des 
supports alimentaires en plas que. La trémie est complète d’un variateur mécanique.  

  BARRIERE MOBILE DE SECURITE 

RESPECT DU RAISIN, VIS PROTEGEE DECALAGE ENTRE VIS ET PORTE 

PORTE HYDRAULIQUE GRADUELLE 

     VIS CASSE PONT    MODELE GROS DEBIT 
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CONQUET  MODÈLE VSB 

MODÈLE 
LARGEUR  LONGUEUR  HAUTEUR  H. BARRIÈRE  POIDS CAPACITÉ DIAM. VIS PUISSANCE VITESSE DÉBIT 

A mm B/C mm D mm E mm Kg Mq Mm Kw Rpm Mq/h 

VSB 3000 2000 3000 / 4050 1650 900 850 2.8 400X400 3.0 3.5 / 19 80 
VSB 4000 2000 4000 / 5050 1650 900 1000 3.8 400X400 3.0 3.5 / 19 80 
VSB 5000 2000 5000 / 6050 1650 900 1150 4.8 400X400 4.0 3.5 / 19 80 
VSB 6000 2000 6000 / 7050 1650 900 1300 5.8 400X400 4.0 3.5 / 19 80 
VSB 7000 2000 7000 / 8050 1650 900 1450 6.8 400X400 5.5 3.5 / 19 80 

MODÈLE 
LARGEUR  LONGUEUR  HAUTEUR  H. BARRIÈRE  POIDS CAPACITÉ DIAM. VIS PUISSANCE VITESSE DÉBIT 

A mm B/C mm D mm E mm Kg Mq Mm Kw Rpm Mq/h 

VSA 3000 2450 3000 / 4050 2061 1000 1100 3.7 400X400 3.0 3.5 / 19 80 
VSA 4000 2450 4000 / 5050 2061 1000 1250 4.9 400X400 3.0 3.5 / 19 80 
VSA 5000 2450 5000 / 6050 2061 1000 1400 6.2 400X400 4.0 3.5 / 19 80 
VSA 6000 245 6000 / 7050 2061 1000 1550 7.4 400X400 4.0 3.5 / 19 80 
VSA 7000 2450 7000 / 8050 2061 1000 1700 8.7 400X400 5.5 3.5 / 19 80 

CONQUET   MODÈLE VSA 
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TAPIS ÉLÉVATEUR en PVC alimentaire largeur 300 - 500—700 mm indiqué au transport 
de raisin en er, égrappé et marc de raisin fermenté, construit en èrement en acier inox 
AISI 304 avec châssis réglables en hauteur, avec roues. Complet de trémie de charge-
ment, bac pour liquide, tableau électrique. Le TAPIS ROULANT est u lisé pour le trans-
port et l’éléva on du raisin en er, du raisin égrappé, ou du marc d’un niveau de travail 
à un autre.  

TREMIE POST EGRAPPAGE 

DECLANCHEMENT RAPIDE DU TAPIS RACLEUR DE NETTOYAGE 

NETTOYAGE RAPIDE 

  MOTEUR PROTEGE’    ROBUSTE POMPE DE REGLAGE 
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TAPIS MODÈLE NU 

MODÈLE 
A C D E F500 I L M N 300 PUISS. VITESSE 300 

mm mm mm mm mm mm mm mm mm Kg Kw m/s Mq/h 
3/5/7025 2500 3000 1070 – 1615 2265 500 1115 420 390 370 235 1.1 0.44 24/27 
3/5/7030 3000 3430 1355 – 1960 2610 500 1270 420 390 370 250 1.1 0.44 24/27 
3/5/7035 3500 3935 1395 – 2240 2890 500 1340 420 390 370 265 1.1 0.44 24/27 
3/5/7040 4000 4340 1755 – 2595 3245 500 1450 420 390 370 280 1.5 0.44 24/27 
3/5/7045 4500 4830 1865 – 2945 3600 500 1585 420 390 370 295 1.5 0.44 24/27 
3/5/7050 5000 5280 2075 – 3285 3935 500 1690 420 390 370 330 1.5 0.44 24/27 

3/5/7055 5500 5735 2285 – 3620 4270 500 1855 420 390 370 355 2.2 0.44 24/27 
3/5/7060 6000 6210 2460 – 3990 4640 500 2045 420 390 370 375 2.2 0.44 24/27 
3/5/7065 6500 6665 2665 – 4330 4980 500 2210 420 390 370 395 2.2 0.44 24/27 
3/5/7070 7000 7120 2870 - 4665 5315 500 2380 420 390 370 415 2.2 0.44 24/27 

F300 

mm 
300 
300 
300 
300 
300 
300 

300 
300 
300 
300 

F700 

mm 
700 
700 
700 
700 
700 
700 

700 
700 
700 
700 

500 

Kg 
255 
280 
305 
330 
355 
380 

405 
430 
455 
480 

700 

Kg 
295 
325 
355 
385 
415 
440 

470 
500 
530 
560 

500 

Mq/h 
40/45 
40/45 
40/45 
40/45 
40/45 
40/45 

40/45 
40/45 
40/45 
40/45 

700 

Mq/h 
50/63 
50/63 
50/63 
50/63 
50/63 
50/63 

50/63 
50/63 
50/63 
50/63 

STANDARD 
B G 

mm mm 
300 680/920 1000/1075 
500 680/920 1200/1275 
700 680/920 1400/1475 

MAXY 
B G 

mm mm 
300 880/1160 1300/1375 
500 880/1160 1500/1575 
700 880/1160 1700/1775 
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Table vibrante pour doser le raisin en er ou égrappé, construite en èrement en acier 
inox AISI 304 posi onnée sur pieds réglables. Elle est munie de grilles d'égou ages li-
quides avec une pe te cuve de ramassage et un tableau électrique. 
La table doseuse vibrante est u lisée pour le transport de raisin en er oavec le but d’en 
consen r le déplacement, la distribu on de façon uniforme et le déchargement sur une 
autre machine des née au travail du raisin. En même temps elle se rend très u le pour 
l’élimina on des pe tes bes oles restées dans les raisins pendant la vendange. 
Dans le cas où la force vibrante des motos vibrateurs n’est pas adaptée aux exigences 
de fonc onnement dues au chargement il est possible d’effectuer le réglage des poids 
excentrés présents sur les motos vibrateurs en vue d’adapter le travail pour les ma-
chines restantes composant la chaîne de travail du raisin. 

  DOUBLE GRILLE 

CHASSIS DE RENFORT SILNT BLOCK 

VIBRATEUR  DIAGONA-

     PIEDS REGLABLES    RECUPERATION JUS 
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XX 
F G H I PUISSANCE 

mm mm mm mm Kw 
60 605 400 600 980 0.75 
80 805 600 800 1180 0.75 

MODÈLE 
A B C D E POIDS POIDS 

mm mm mm mm mm XX60 XX80 
NC XX 25 2500 740 1054 3055 640 170 200 
NC XX 30 3000 740 1054 3120 640 195 230 
NC XX 35 3500 740 1054 3620 640 220 255 

VIT. 

m/s 
0.08-0.4 
0.08-0.4 
0.08-0.4 

NC XX 40 4000 740 1054 4120 640 0.08-0.4 245 280 

Pour le tri du raisin, tapis en PVC, 
construit en acier inox, complet de 
cuve de ramassage moût, racleur, 
variateur de vitesse mécanique, 
châssis de sou en réglable en hau-
teur sur roues et tableau élec-
trique. 
LE RUBAN DE TRIAGE est u lisé 
pour le transport et l’éléva on de 
raisins en ers, de raisins séparés, 
pour arriver à une 
sélec on manuelle. 
RUBAN Les quatre roues de dépla-
cement (deux fixes antérieures et 
deux pivotantes postérieures) 
fixées au châssis de base per-
me ent un déplacement facile du 
RUBAN DE TRIAGE dans la cave. 
Le RUBAN DE TRIAGE est aussi 
équipé d’un régulateur de la hauteur du plan de travail. 

  TAPIS REGLABLE 

MOTOREDUCTEUR ROBUSTE AXE DE RETOUR ROBUSTE 

RACLEUR DE NETTOYAGE 

   ROUES E PIEDS REGLABLES RECUPERATION DU JUS 
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Table vibrante pour le tri du raisin en er ou égrappé, construit en èrement en acier 
Inox AISI 304 posi onnés sur pe ts pieds réglables en hauteur et roues. Elle est munie 
de grilles d'égou age liquides avec une pe te cuve de ramassage et d’un tableau élec-
trique. LA TABLE DE TRIAGE DU RAISIN VIBRANTE est u lisée pour le transport et l’élé-
va on de raisins en ers, de raisins séparés, pour arriver à une sélec on manuelle. 
Les quatre roues de déplacement (deux fixes antérieures et deux pivotantes posté-
rieures) fixées au châssis de base perme ent un déplacement facile de la TABLE DE 
TRIAGE DU RAISIN VIBRANTE dans la cave. 

VARIATEUR ELECTRONIQUE 

ANTIVIBRANT A CHEVILLE VIBRATION VERTICALE 

  PIEDS REGLABLES 

   NETTOYAGE RAPIDE DOUBLE GRILLE 
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MODÈLE 
A B C D E POIDS POIDS 

mm mm mm mm mm XX60 XX80 
TVC XX 30 3000 450 1035 3190 805 270 300 
TVC XX 40 4000 450 1035 4190 805 295 330 
TVC XX 50 5000 450 1035 5190 805 320 355 

XX 
F G H I PUISSANCE 

mm mm mm mm Kw 
60 840 600 370 890 1.30 
80 1040 800 570 1090 1.30 
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FOULOIR PROFESSIONNEL avec trémie de récep on, rouleaux caoutchouc pour 
raisin en er réglables en largeur, motoréducteur et cadre électrique. 
Adaptable en ligne sur pompe mono ou péristal que. Configura on des étoiles 
spécifiques pour travailler le raisin en er. 
Possibilité d’installer le fouloir directement sur le pressoir pour une alimenta on 
directe  des grappes. Porte latérale pour lavage facile. 
. 

  CONFIGURATION POMPE 

CONFIGURATION PRESSOIR CONFIGURATION APRES TRIAGE 

NETTOYAGE RAPIDE 

   CONFIGURATION APRES EGRAP-SPECIAL ROULEAUX BLANC 
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ROLL SELECTO 
Tapis à rouleaux pour la sélec on automa que de 
l’égrappage. Construc on AISI 304 avec de rouleaux de 
PVC a profil différencié. 
Sépara on en deux phases, baies et de pe tes pièces dans la première sec on et de 
feuilles, des ges dans la sec on suivante. 
Rouleaux en forme pour passer raisins avec distance réglable et inclinaison de la surface 
de travail réglable par jambes télescopiques. 
Bac récupéra on pour le liquide et grille démontable d’intercep on des grains verts, 
pé oles et pépins sur demande. 
Disponible en trois version à par r de 6 t/h avec table largeur 40cm - 12 t/h avec table 
largeur 70cm - 20 t/h avec table largeur 100cm. 
Motorisa on 1.1 kW pour ROLLY 60 et 120, kW 1,3 pour ROLLY 120V, kW 1,5 pour ROL-
LY 200 - V.400 vitesse réglable par variateur électronique. 

ROULEAUX A PROFIL DIFFFERENCIEE 

CHASSIS TELESCOPIQUE REGLAGE RAPIDE 

   BAC DE RECUPERATION 

  

  

T
R

IA
G

E
 A

U
T

O
M

A
T

IQ
U

E
 M

E
C

A
N

IQ
U

E
 

MODÈLE 
PUISSAN-

CE 
DE-
BIT 

MESURES CM 

Kw T/h A B C D F G H 
ROLL 15 0.75  1/15 48 89 186 69 92/128 53/90 46/82 
ROLL 25 1.10  1/25 72 113 186 69 92/128 53/89 46/82 
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NOUVEAUTÉ MONDIALE: triage du raisin rouge et blanc, équipée d'une caméra 
couleurs, en mesure de séparer surtout du raisin blanc, les rafles, les grains pour-
ris, verts ou moisis, c'est-à-dire tout ce qui détériore la qualité et le goût d'une 
excellent vin. La trieuse X-Tri a été conçue pour séparer du raisin de vinifica on 
tout ce qui est suscep ble d'en altérer la qualité. Xtri u lise un double système de 
caméras, appliquant des techniques qui n'étaient u lisables jusqu'à présent que 
dans les laboratoires de recherche spécialisée. Le système principal de vision est 
conçu suivant le principe, unique au monde pour ce type d'applica ons, de la fluo-
rescence pour iden fier les produits qui con ennent de la chlorophylle. Ce e 
technique permet d'iden fier et d'éjecter les grains verts (voire qui ne sont pas 
mûrs), les feuilles et l'herbe. Le second système u lise la lumière infrarouge pour 
iden fier les corps étrangers d'origine organique et inorganique, comme les pe ts 
animaux et les insectes, les branchages, le bois et le plas que pouvant être des 
résidus de lavendange. 
Pour les palais les plus raffinés, et pour une excellente qualité de vin rouge, on 
peut installer un troisième système de vision dédié à l'élimina on 
du raisin rose. 
La sélec on-
neuse Xtri est 
communément 
installée dans 
les caves à la 
récep on du 
produit après 
l'éraflage du 
raisin vendan-
gé. 
Xtri est fourni 
pour le raisin 
rouge ou blanc, 
et dans diffé-
rentes dimen-
sions, en me-
sure de traiter 
jusqu'à 15 
tonnes de pro-
duit l'heure. 

  3 CAMERA DE CONTROLE 

PLC DE COMMANDE CAMERA CONTROLE 

JET D AIR DÊSPULSION 

   SELECTION PARFAITE DES BAIES          STERILITE TOTALE 
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MODÈLE 
LA PRO H DEBIT 

mm mm mm Tonn/h 
50 2840 2270 1198 5 

100 2841 3225 2041 10 
150 2841 3225 2542 15 
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SERIE FLEXY EGRAPPAGE A 3 MOTEURS 
L'égrappage a pour but de séparer les rafles des baies pour obtenir un vin plus harmo-
nieux et moins tannique. A cet effet, il est important de respecter l'intégrité du raisin en 
le séparant de son pédicelle. Les égrappoirs VEGA Puleo sont parfaits pour l'égrappage 
et le foulage des raisins, car ils respectent les caractéris ques structurelles d'origine, 
garan ssant le plus haut niveau de qualité. 
Disponible en version standard avec trémie simple (TS) ou trémie avec vis sans fin (TC). 

 
DÉTAILS INNOVANTS 

 Arbre à égrappoir 
Equipé de chevilles en acier inoxydable et équipé à l'extrémité de spatules en caout-
chouc réglables dans leur inclinaison. 
 Fouloir à rouleaux en caoutchouc alimentaire. 
Monté sur des arbres tubulaires pour être facilement démonté par déblocage et pour 
effectuer les processus d'égrappage et de foulage simultanément ou individuellement 
(Mod. VG 7/10). Fouloir à coulissement sur rails spéciaux pour modèle VG 15. Microrup-
teurs de sécurité avec disposi f de blocage en cas de présence de corps étrangers entre 
les rouleaux. 
 Cylindre perforé 
Large gamme de cylindres perforés en acier inoxydable A304 et en polyéthylène. Cy-
lindre en acier disponible avec différents trous. 
 Panneau de commande 
Equipé de toutes les commandes de ges on de l'égrappoir-broyeur, dont le poten o-
mètre de réglage de la vitesse de l'arbre égrappoir. 
 Inspec on et entre en faciles 
Accès rapide pour effectuer les opéra ons de maintenance et de ne oyage. 
 Pieds télescopiques Pieds télescopiques 
 Fabriqué en acier inoxydable AISI 304. Fourni avec n. 4 roues, deux fixes et deux 

pivotantes avec frein. 
 Interchangeabilité du cylindre perforé pour traiter différents types de raisins. 
 Large gamme de cylindres perforés disponibles en acier inoxydable A304 et en 

polyéthylène. 
 Ges on de la vitesse d'éraflage par onduleur. 
 Guides de cylindre perforés et roulements en acier inoxydable. 
 Trémie d'alimenta on disponible en différentes versions : motorisé à vis (VG 

7/10 CT); type large, pour drain bacs, motorisés à vis (VG7/10 TCB); vidange (VG 
15TD). 

 Système de lavage interne. 
 Pieds télescopiques, fournis sur pieds, roues fixes ou pivotantes avec frein. 
 

  TREMIE DRENANTE TC 

  TRASMISSION A TRIPLE PULIE LAVAGE FACILE 

   FOULOIR COULISSANT 

     FOULOIR EXTRAIBLE BATTEUR AVEC PALETTES REGLABLES 
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FLEXY LINE  

MODÈLE 
PUISSANCE CAGE CAGE TREMIE DEBIT POIDS MESURES mm 

Kw DIAM TROU MES Tonn/h Kg PRO LAR HA 
FLEXY7 TS 1.50 + 1.10 380 X 1000 22 660X663 5/7 290 2162 801 1349 
FLEXY 7 TC 1.50+0.55+1.10 380X1000 22 660X663 5/7 340 2171 748 1351 
FLEXY 10 TS 1.50+1.10 380X1230 22 660X663 7/12 340 2412 801 1349 
FLEXY 10 TC 1.50+0.55+1.10 380X1230 22 660X663 7/12 350 2421 942 1349 
FLEXY 15 TS 2.20 + 1.10 440X1230 22 668X740 12/15 400 2528 1057 1490 
FLEXY 15 TC 2.20+0.55+1.10 440X1230 22 740X740 12/15 450 2528 1057 1490 
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SERIE VERA A 4  MOTEURS 
L'égrappage a pour but de séparer les rafles des baies pour obtenir un vin plus harmo-
nieux et moins tannique.  
A cet effet, il est important de respecter l'intégrité du raisin en le séparant de son pe-
doncule. Les égrappoirs VEGA Puleo sont parfaits pour l'égrappage et le foulage des 
raisins, car ils respectent les caractéris ques structurelles d'origine, garan ssant le plus 
haut niveau de qualité. 
Disponible dans les versions avec trémie simple (TS) et trémie de vidange (TD). 

 
DÉTAILS INNOVANTS 

 Arbre  égrappoir 
Equipé de chevilles en acier inoxydable et équipé à l'extrémité de spatules en caout-
chouc réglables dans leur inclinaison.  
Interchangeabilité du cylindre perforé pour traiter différents types de raisins. Large 
gamme de cylindres perforés disponibles en acier inoxydable A304 et en polyéthylène. 
 Trémie drainante 
Recommandé pour calibrer l'alimenta on en cas de vendanges mécaniques ou en pré-
sence d'une quan té importante de moût. Ac onné par réducteur motovariateur. 
 Fouloir à rouleaux en caoutchouc alimentaire 
Monté sur des rails spéciaux pour perme re le mouvement horizontal et effectuer les 
processus de pressage / non-pressage. Microrupteurs de sécurité avec disposi f de ver-
rouillage en cas de présence de corps étrangers entre les rouleaux. 
 Kit "Système d'air" 
Des né au traitement des raisins vendangés mécaniquement, c'est un système efficace 
pour libérer les trous bouchés par le passage du MOG. 
 Panneau de commande 
Equipé de toutes les commandes de ges on de l'égrappoir-fouloir, dont le poten o-
mètre de réglage de la vitesse de l'arbre égrappoir. 
 Inspec on et entre en faciles 
Accès rapide pour effectuer les opéra ons de maintenance et de ne oyage. 
 Egrappage par el 
Grande trémie de chargement, avec surface sous-jacente drainante et avec des élé-
ments qui peuvent être ouverts au moyen d'un piston pneuma que pour perme re 
l'éraflage par el. 
 Structure en èrement en acier inoxydable A304 avec une épaisseur augmentée. 
 Cylindre et ge d'égrappoir de longueur augmentée pour un égrappage plus raffi-

né. Ges on de la vitesse d'éraflage par onduleur. 
 Possibilité de régler l'excentricité de l'arbre par rapport au cylindre perforé. 
 Trémie de vidange motorisée à vis (TD). 
 Système de lavage interne. 
 

  TREMIE DRENANTE TC 

  EGRAPPAGE PARTIEL LAVAGE FACILE 

   FOULOIR COULISSANT 4 ROULEAUX 

     KIT AIR SYSTEM BATTEUR AVEC PALETTES REGLABLES 
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VEGA LINE  

MODÈLE 
PUISSANCE CAGE CAGE DEBIT POIDS MESURES mm 

Kw DIAM TROU Tonn/h Kg PRO LAR HA 
VEGA 25 TS 4+0.75+2.2 560X700 22/25 20/30 900 3143 890 1726 
VEGA 25 TD 4+0.75+2.2+1.1 560X700 22/25 20/30 1100    
VEGA 50 TS 5.5+1.5+3.0 730X1900 22/25 30/50 1300 3560 1220 2320 
VEGA 50 TD 5.5+1.5+3.0+1.10 730X1900 22/25 30/50 1450    
VEGA 80 TD 7.5+1.5+4.0+2.20 900X1800 22/25 50/70 1650 3700 1400 2400 
VEGA 90 TD 11+2.2+4.0+2.20 900X2300 22/25 70/90 1850 4000 1400 2495 
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VEGA R 
Réalisa on en acier inox AISI 304, mono-châssis sur rues, avec pieds réglables. Trémie 
avec vis d’alimenta on à vitesse variable, pour garan r l’alimenta on régulière et auto-
ma que à l’égrappoir. Egrappoir avec hérisson et cage à vitesse variable, par inverter 
électronique. Hérisson à doigts en caoutchouc, réglables en distance de la cage et orien-
ta on / inclinaison. Cage en pvc avec trous rondes d. 24 mm avec biseautage intéreiure 
et extérieure; 
diamètre modifiable sur demande (19-22-25 ou progressive). Hérisson et cage faciles à 
démonter pour perfect ne oyage. Décharge égrappé directement sur rouleaux de se-
lec on automa que du M.O.G. Rouleaux en polyéthylène alimentaire à profil différen-
cié avec première sec on pour le drainage du liquide, enlèvement des pépins de raisins 
et pe tes par es de végétaux. Sec on suivante à rouleaux profilés à distance réglable 
par cale peigne pour op miser l’efficacité de la sélec on en fonc on des différentes 
variétés de raisins. 
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     PUPITRE DEPORTEE BATTEUR AVEC PALETTES REGLABLES 
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VEGA R  

MODÈLE 
PUISSANCE CAGE CAGE TREMIE 

Kw DIAM TROU MES 
VEGA R 10 TS 3.00 380X1230 22 660X663 
VEGA R 15 TS 4.05 440X1230 22 668X740 
VEGA R 15 TD 4.05+0.50 440X1230 22 668X740 
VEGA R 25 TS 5.85 560X1700 22/25  
VEGA R 25 TD 5.85+1.10 560X1700 22/25  

MODÈLE 
DEBIT POIDS MESURES mm 

Tonn/h Kg PRO LAR HA 
VEGA R 10 TS 5/10 670 2450 1350 2200 
VEGA R 15 TS 10/15 900 2600 1350 2200 
VEGA R 15 TD 10/15 1050 2700 1350 2200 
VEGA R 25 TS 20/30 1250 3200 1000 2500 
VEGA R 25 TD 20/30 1400 2800 1057 1490 
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La série TOP QW  représente la 
nouvelle créa on issue d’un 
projet Quality Wine. Ce e ma-
chine étudiée et souhaitée  par 
Mr Coquillard représente le top 
dans la flexibilité de récep on 
simultanée de raisins blancs et 
rouges. 
En plus de toutes les caractéris-

ques de la série TOP sur ce e 
machine sont installées deux 
fouloirs séparés et indépen-
dants avec deux configura ons 
de rouleaux pour travailler la 
baie égrappée ou la grappe 
en ère.  

 

L’alimenta on de tous les types de raisins se 
fait par la trémie centrale. Pour la récep on 
de raisin blanc une porte à commande hy-
draulique s’ouvre et la grappe tombe sur un 
égrappoir en garan ssant un foulage de qua-
lité et un grand débit. Ce fouloir est doté 
d’une porte pour faciliter le lavage des rou-

Dans le cas de récep on de raisin rouge 
ou à égrapper deux pistons hydrauliques ferment la porte 
d’accès au fouloir à blanc et obligent les raisin a passer 
dans le ba eur réglable. La cage et le ba eur sont poli 
miroir et ont un mouvement complètement indépendant 
de la vitesse d’alimenta on.  
La ges on de ce procès est gérée par deux moteurs avec 
réglage de vitesse mécanique et électronique. 

L’égrappoir-fouloir, QUALITY 
WINE CONCEPT  est en èrement 
en acier INOX 304  peut être 
équipé de différents types de 
trémie en fonc on des exigences 

du client.  La grande différence des 
égrappoirs de la série TOP consiste 
dans le procédé d’élabora on des 
raisins rouge et blanc. Grâce à la 
modifica on de la trémie faite par 
QUALITY WINE ce e machine peut 
travailler les raisins à égrapper et le 
raisin à fouler en même temps sans 
besoin de changer la cage. Par rap-
port aux machines qui sont pré-
sentes sur le marché avec le même 
concept, la TOP-QW est équipée de 
5 moteurs et de 2 fouloirs indépen-
dants chacun avec sa concep on 
pour travailler les raisins en ers. 

EGRAPPOIR 4 MOTEUR HEAVY LINE 

MULTIFONCTION  
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 ASPIRATION ET TRITURATION DES RAFLES 
Caractéris ques principales: nos aspirateurs sont cons tuée d’un châssis robuste en profilés métalliques qui forment la 
base d’appui du moteur électrique, sur lequel est directement emboîtée la couronne mobile en acier; ce e dernière 
tourne à l’intérieur d’un limaçon, en tôle très épaisse, le conduit de raccordement. Ils sont ensuite lancés dans la direc-

on voulue.  Emploi: extrêmement équilibrés, robustes et fonc onnels, les aspirateurs résolvent tous les problèmes de 
transport à distance des rafles. La performance se réfère à une dénivelée de 7 mt d’hauteur et une tuyauterie de 40 m 
de longueur. 

 TRITURATION DES RAFLES 
Caractéris ques principales: machine fabriquée en acier inoxy-
dable AISI 304 sauf les par es en rota on et de la motorisa-

on. 
La réduc on du volume des rafles (jusqu’à 80%) est obtenue 
en faisant passer par chute les rafles en ères dans un system 
cons tué par des couteaux fixes et mobiles 

 

MOD. 
PUISS. Ø PALE EGRAPP. A 

Kw mm N° Ton/h mm 
AS 01 5.50 200 4 10-20 870 
AS 1 7.50 200 4 20-35 870 
AS 2 11.00 200 4 35-50 980 
AS 3 15.00 250 5 50-100 980 

AS 3A 18.50 250 5 100-200 1020 
AS 4 22.00 250 5 200-300 1020 
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 TAPIS POUR RAFLES 
Nous construisons des con-
voyeurs en acier inoxydable 
AISI304 avec ceinture PVC 
pour l'évacua on des rafles. 
Ce convoyeur peut être u li-
sé jusqu'à un angle de 55 °. 
Le transport des rafles est 
assuré par un tapis équipé de 
la es h. 80 mm qui se dé-
place à grande vitesse.  
La présence des tôles d'acier 
à couverture de la branche 
inférieure et supérieur garan-

 la sécurité du tapis, et le 
confinement du produit 
transporté. Les courroies de 
transport sont  équipée  
d'une trémie de chargement 
et un châssis de support sur 
roues ou des pieds réglables. 

LE DÉCUVAGE 
Conçu pour toutes ma ères liquides et solides, 
le Bins QW souligne sa pra cité et sa maniabi-
lité dans les espaces confinés. Son u lisa on 
est par culièrement appréciée pour les décu-
vages de la cuve au pressoir, une opéra on qui 
survient généralement par l'u lisa on de 
pompes, créant ainsi un ba ement domma-
geable des raisins. Grâce à deux logements 
conçus spécialement pour les fourches de un 
Clark, le Bins QW peut être levé à l'embou-
chure du pressoir. À l’aide de un piston hy-
draulique on peut basculer le Bins dans la cage du pressoir de façon manuelle ou automa-

que directement du pressoir. Une soupape de verrouillage empêche le basculement acci-
dentel. Le BINS QW est en èrement réalisé en acier inoxydable. Une deuxième version 
pour des quan tés plus grandes peut être réalisée avec l’u lisa on d’une grande visse de 
Archimède sur le fond. Ce conquêt est complètement en tôle INOX AISI 304, muni de con-
voyeur avec vis sans fin, indiqué au déchargement frontale. La tôle de la trémie a une 
épaisseur de 2 mm soutenue d’un châssis en profilé tubulaire carré sec on 50 x 50 soudée 
avec procédé TIG. La visse transportante en acier inox est à vis sans fin avec spirale et est 
soutenue dans les têtes par des roulements radiaux dans la par e centrale et sur le tuyau 
de vidange la visse tourne sur des supports alimentaires en plas que.  

ÉVACUATION DU MARC 
 
Tapis pour 
marc, tout en 
acier inox 304, 
il est cons tué 
de tôles pliées, 
le mouvement 
est fait avec 
des chaînes en 
acier inoxy-
dable. Struc-
ture porteuse 
en acier tubu-
laire avec des 
roues, une tré-
mie de charge-
ment et de 
déchargement 
des marcs. 


