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VIDE ET LAVE CAISSES

Machine congue pour permettre a un seul operateur de vider et laver les caisses. e tapis
de acheminement permet un déplacement de la vendange jusqu'a 3 mt de distance et en
méme temps garantit un controle visuel de la qualité des baies. Construite sur mesure
selon les besoins peut étre de dimensions et hauteur différentes selon son intégration
dans la ligne de réception des vendanges.

BASCULAGE PALOX ET CAISSES

-

Le balanceur de palox est en acier inoxydable,
avec commande hydraulique et gestion ma-
nuelle. Différentes applications possibles sur me-
sure.

LAVE CAISSES
POINTS DE FORCES
Machine entiérement en acier inoxy-
dable 304 ; Réservoir de récupération
d'eau de 500 litres ; Glissieres adap-
tables a tous types de box avec sys-
téme de lavage intégré ; Grille en
acier inoxydable amovible pour la
séparation des impuretés ; Dispositif
automatique de niveau d’eau ; Filtre
secteur coté aspiration de la pompe ;
Chassis sur roues ; Tableau électrique
sur socle Tuyau de drainage total

PESAGE DES RAISINS

W] Transpalette manuel avec électronique de pesage pour
! ®, 3 7z b . . . s’
‘ » 0 \ zones dangereuses classées a risques d’explosions. Equipé

de 4 capteurs ATEX en acier INOX étanches IP68, garantis-
i sant une précision dans toutes les conditions de travail.
Structure entierement en acier inoxydable.

FONCTIONS PRINCIPALES:
Remise a zéro, Tare, Impression , ID numériques Affichage
de la haute résolution HR (x 10).Brut/Net ou Conversion
Ib/kg. Totalisation des poids. Formulation basic.

.

L

PESE PALETTE EN ACIER INOX

précis rapide et facile a utiliser. Indicateur de poids complet avec cable de raccordement
extensible. La capacité multi échelle permet la lecture la plus précise sur chaque portée,
tout en maintenant la capacité de charge élevée.

CARACTERISTIQUES PRINCIPALES N
Indicateur de poids avec support orientable, adaptés pour / . \ -
I'installation sur une colonne. Boitier en acier inox IP68, | Wgaeed =
facile a nettoyer et résistant aux environnements difficiles
et corrosifs. Clavier étanche fonctionnel a 5 touches. Affi-
chage LCD rétro éclairé de 25 mm avec 6 chiffres, avec un
contraste élevé et des icones indiquant les fonctions ac-
tives.
Fonctionnement avec 4 capteurs cisaillement de 1000
Ohm en acier inox, degré de protection IP68, la taille du
faisceau a deux fois la charge nominale.

.



COMMENT IL EST |

LAVAGE DES RAISINS ( UNE IDEE DE MARIO POJER )
Les raisins utilisés pour la fabrication du vin est peut-
étre la seule matiere premiere qui n'est pas lavée
avant transformation. Cela a toujours été fait pour
éviter
la falsification ou I'altération possible des vins par
I’eau, mais de cette maniere tous les produits chi-
miques et les microorganismes présents sur la peau du
raisin (mais aussi les feuilles, les insectes et les parti-
cules de sol) peuvent aller contaminer les modts.

Ces contaminants peuvent causer du stress a la levure
pendant la fermentation.

Leur suppression, grace au lavage des raisins avant
leur broyage peut conduire a une réduction de ce
stress. Par ailleurs, certains pesticides, tels que le
cuivre, peuvent retarder la croissance des levures et
donner lieu a des problemes de fermentation
(Regueiro et al., 1993). Les raisins sont également une
ressource de base pour les levures nécessaires pour
une fermentation spontanée.

Méme dans les cas ou on additionne des levures séches actives (sec Levures-ADY), la
contribution de la croissance garantie par les levures non-Saccharomyces autochtones
persiste tout au long de la fermentation (Heard et Fleet, 1985; Fleet et al. 1993; Bel-
tran et al. 2002 Pretorius 2000). Par conséquent, le but est de réduire les contaminants
extérieurs (chimique et microbiologique), sans trop affecter la microflore naturelle du
raisin, est la base du developpement du systeme de lavage des raisins (qui utilise une
solution d'acide citrique pour I'élimination des contaminants et des métaux com-
plexants. L'effet du lavage des raisins a été évalué dans deux vinifications (une en blanc
et I'autre en rouge) dans La cave Pojer e Sandri de Trento. Les raisins, blancs et rouges,
ont été lavés avec une solution a 1%

d'acide citrique et la composition des
mol(ts a été comparée avec celle de
molts issus de raisins non lavés. La
teneur en métaux et les pesticides
contaminants les raisins de départ
étaient beaucoup plus faibles dans les
modts des raisins lavés. Aussi la con-
centration de la levure dans le mo(t

est diminuée par le procédé de lavage
des raisins. La vitesse de fermentation
est aussi plus élevée dans
les modts de raisins lavés.

TUNNEL NON cryogEne
Tunnel d’Ultra Basse Température pour la Surgélation Rapide
Systéemes de réfrigération a -45°C, -60°C et -80°C !!!
La technologie de surgélation rapide a ultra basse température permet que les aliments
soit surgelés en traversant la zone de plus de formation de cristaux de glace (0 ~-5°C) dans
une période trés courte de temps, de fagon que le tissu cellulaire ne soit pas détruit, tout
en maintenant I'intégrité maximale et I'essence du produit alimentaire.
Comment fonctionne-t-il ?
Le systeme IQF-80°C tunnel de ltaice, a la vitesse de congélation d'un systéme cryogénique,
mais sans utiliser de gaz colteux qui entrent en contact avec les aliments. Le gel de la nour-
riture a lieu exclusivement grace a un flux d'air glacé ingénieusement guidé.
Le tunnel atteint I-80 ° ¢, grace a une excellente conception des espaces intérieurs, a la qua-
lité des matériaux isolants et surtout au froid généré par ses puissants compresseurs. En
fonction des exigences
de production, vous
pouvez choisir entre le
modele a -60°C ou -45°
C. Parmi les compres-
seurs utilisés figurent
ceux du type allemand
"BITZER" ou du type
"Fusheng".
Le systéeme IQF de ltaice
ne nécessite d'aucune
recharge de gaz.

TUNNEL CRYOGENE
Ce tunnel a été projeté pour la surgélation
de produits alimentaires a 'aide de gaz
cryogénique, un gaz qui permet une sur-
gélation extrémement rapide du produit.
La surgélation se produit en introduisant
le gaz cryogénique a I'intérieur du tunnel
et en uniformisant le flux d’air sur le pro-
duit au moyen d’un électro-ventilateur.
Ce tunnel permet de réaliser la surgélation
continue, caractéristique qui permet de I'intégrer sur la ligne de production.
Le cycle de surgélation et les appareils montés sur le tunnel sont gérés par un PLC.
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GRILLE DE DRAINAGE

MARCHE D’ACCES

DOUBLE FOND

LAVAGE PRATIQUE

PROLONGUE DE DE-

CENTRALE HYDRAULIQUE A BORD

REMORQUE DE RECOLTE

REMROQUE de récolte avec décharge vibrante.

Chassis en acier inox AlSI 304, articulé avec élévation et inclinaison par des pistons
hydrauliques. Partie vibrante pour le déchargement des raisins de récolte ma-
nuelle ou mécanique. Réglage du débit de déchargement par rapport a l'inclinai-
son, grille de drainage des mo(ts, compartiment de récupération liquide avec
porte d'inspection et robinet de vidange.

Possibilité d'alimenter les directement les égrappoir sans stress ou casse des rai-




Conquet de réception complétement en tole INOX AISI 304, munie de convoyeur avec
vis sans fin, indiqué au déchargement latéral des bennes. La tole de la trémie a une
épaisseur de 2 mm soutenue d’un chassis en profilé tubulaire carré section 50 x 50 sou-
dé avec procédé TIG . Les tétes dans la partie de réception ont une épaisseur de 2.50
mm et sont renforcées dans la partie motorisée par des tole de 5 mm. La visse de trans-
port sans fin est en forme de spirale et elle est soutenue dans les tétes par des roule-
ments radiaux dans la partie centrale et sur le tuyau de vidange, la visse tourne sur des
supports alimentaires en plastique. La trémie est compléete d’un variateur mécanique.

CONQUET DE RECEPTION

RESPECT DU RAISIN, VIS PROTEGEE DECALAGE ENTRE VIS ET PORTE

BARRIERE MOBILE DE SECURITE PORTE HYDRAULIQUE GRADUELLE

MODELE GROS DEBIT VIS CASSE PONT



CONQUET MODELE VSB

MODLLE LARGEUR  LONGUEUR HAUTEUR H.BARRIERE POIDS CAPACITE DIAM. VIS PUISSANCE VITESSE DEBIT T
A mm B/C mm D mm Emm Kg Mq Mm Kw Rpm Mqg/h H H -
VSB 3000 2000 3000 / 4050 1650 900 850 2.8 400X400 3.0 3.5/19 80 : 4&;:?,%—
VSB 4000 2000 4000 / 5050 1650 900 1000 3.8 400X400 3.0 3.5/19 80 || *
VSB 5000 2000 5000 / 6050 1650 900 1150 4.8 400X400 4.0 3.5/19 80 B —
VSB 6000 2000 6000 / 7050 1650 900 1300 5.8 400X400 4.0 3.5/19 80 C
VSB 7000 2000 7000 / 8050 1650 900 1450 6.8 400X400 5.5 3.5/19 80
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CONQUET MODELE VSA
MODLLE LARGEUR LONGUEUR HAUTEUR H.BARRIERE POIDS CAPACITE DIAM. VIS PUISSANCE VITESSE DEBIT
| I A mm B/C mm D mm Emm Kg Mq Mm Kw Rpm Mqg/h
% TL: VSA 3000 2450 3000 / 4050 2061 1000 1100 3.7 400X400 3.0 3.5/19 80
\ = VSA 4000 2450 4000 / 5050 2061 1000 1250 4.9 400X400 3.0 3.5/19 80
\ ’ J VSA 5000 2450 5000 / 6050 2061 1000 1400 6.2 400X400 4.0 3.5/19 80
: ) B ) [ | VSA 6000 245 6000 / 7050 2061 1000 1550 7.4 400X400 4.0 3.5/19 80
c VSA 7000 2450 7000 / 8050 2061 1000 1700 8.7 400X400 5.5 3.5/19 80
\ B
[#4




TAPIS ELEVATEUR en PVC alimentaire largeur 300 - 500—700 mm indiqué au transport
de raisin entier, égrappé et marc de raisin fermenté, construit entierement en acier inox
AISI 304 avec chassis réglables en hauteur, avec roues. Complet de trémie de charge-
ment, bac pour liquide, tableau électrique. Le TAPIS ROULANT est utilisé pour le trans-
port et I'élévation du raisin entier, du raisin égrappé, ou du marc d’un niveau de travail
a un autre.

ELEVATEUR

TAPIS

DECLANCHEMENT RAPIDE DU TAPIS

TREMIE POST EGRAPPAGE

ROBUSTE POMPE DE REGLAGE

RACLEUR DE NETTOYAGE

NETTOYAGE RAPIDE

MOTEUR PROTEGE’



TAPIS MODELE NU

MODELE A C D E F300 F500 F700 | L M N 300 500 700 PUISS. VITESSE 300 500 700
mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm Kg Kg Kg Kw m/s Ma/h Mag/h Mag/h
3/5/7025 2500 3000 1070 -1615 2265 300 500 700 1115 420 390 370 235 255 295 1.1 0.44 24/27 40/45 50/63
3/5/7030 3000 3430 1355-1960 2610 300 500 700 1270 420 390 370 250 280 325 1.1 0.44 24/27 40/45 50/63
3/5/7035 3500 3935 1395 -2240 2890 300 500 700 1340 420 390 370 265 305 355 1.1 0.44 24/27 40/45 50/63
3/5/7040 4000 4340 1755 -2595 3245 300 500 700 1450 420 390 370 280 330 385 1.5 0.44 24/27 40/45 50/63
3/5/7045 4500 4830 1865 — 2945 3600 300 500 700 1585 420 390 370 295 355 415 1.5 0.44 24/27 40/45 50/63
3/5/7050 5000 5280 2075 -3285 3935 300 500 700 1690 420 390 370 330 380 440 1.5 0.44 24/27 40/45 50/63
3/5/7055 5500 5735 2285 -3620 4270 300 500 700 1855 420 390 370 355 405 470 2.2 0.44 24/27 40/45 50/63
3/5/7060 6000 6210 2460 —-3990 4640 300 500 700 2045 420 390 370 375 430 500 2.2 0.44 24/27 40/45 50/63
3/5/7065 6500 6665 2665 —-4330 4980 300 500 700 2210 420 390 370 395 455 530 2.2 0.44 24/27 40/45 50/63
3/5/7070 7000 7120 2870 - 4665 5315 300 500 700 2380 420 390 370 415 480 560 2.2 0.44 24/27 40/45 50/63
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STANDARD MAXY
mm mm mm
300 680/920 1000/1075 300 880/1160  1300/1375
500 680/920 1200/1275 500 880/1160  1500/1575
700 680/920  1400/1475 700 880/1160  1700/1775



Table vibrante pour doser le raisin entier ou égrappé, construite entierement en acier
inox AISI 304 positionnée sur pieds réglables. Elle est munie de grilles d'égouttages li-
quides avec une petite cuve de ramassage et un tableau électrique.

La table doseuse vibrante est utilisée pour le transport de raisin entier oavec le but d’en
consentir le déplacement, la distribution de fagon uniforme et le déchargement sur une
autre machine destinée au travail du raisin. En méme temps elle se rend tres utile pour
I’élimination des petites bestioles restées dans les raisins pendant la vendange.

Dans le cas ou la force vibrante des motos vibrateurs n’est pas adaptée aux exigences
de fonctionnement dues au chargement il est possible d’effectuer le réglage des poids
excentrés présents sur les motos vibrateurs en vue d’adapter le travail pour les ma-
chines restantes composant la chaine de travail du raisin.

REPARTISSEUR

RECUPERATION JUS

SILNT BLOCK

PIEDS REGLABLES



Pour le tri du raisin, tapis en PVC,
construit en acier inox, complet de
cuve de ramassage mo(t, racleur,
variateur de vitesse mécanique,
chassis de soutien réglable en hau-
teur sur roues et tableau élec-
trique.

LE RUBAN DE TRIAGE est utilisé
pour le transport et I'élévation de
raisins entiers, de raisins séparés,
pour arriver a une

sélection manuelle.

RUBAN Les quatre roues de dépla-
cement (deux fixes antérieures et

MOTOREDUCTEUR ROBUSTE AXE DE RETOUR ROBUSTE

Z deux pivotantes postérieures)
g fixées au chassis de base per-
o) mettent un déplacement facile du
= RUBAN DE TRIAGE dans la cave.
< Le RUBAN DE TRIAGE est aussi
E équipé d’un régulateur de la hauteur du plan de travail.
[
=
a
= N A B C D E VIT. POIDS POIDS
- MODELE
=) mm mm mm mm mm m/s XX60 XX80
ﬁ NC XX 25 2500 740 1054 3055 640 0.08-0.4 170 200
NC XX 74 1054 12 4 .08-0.4 1 2
TAPIS REGLABLE RACLEUR DE NETTOYAGE 30 3000 0 05 3120 640 0.08-0 95 30
NC XX 35 3500 740 1054 3620 640 0.08-0.4 220 255
NC XX 40 4000 740 1054 4120 640 0.08-0.4 245 280
A
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XX F G H | PUISSANCE
mm mm mm mm Kw
RECUPERATION DU JUS ROUES E PIEDS REGLABLES 60 605 400 600 980 0.75
80 805 600 800 1180 0.75



Table vibrante pour le tri du raisin entier ou égrappé, construit entierement en acier
Inox AISI 304 positionnés sur petits pieds réglables en hauteur et roues. Elle est munie
de grilles d'égouttage liquides avec une petite cuve de ramassage et d’un tableau élec-
trique. LA TABLE DE TRIAGE DU RAISIN VIBRANTE est utilisée pour le transport et I'élé-
vation de raisins entiers, de raisins séparés, pour arriver a une sélection manuelle.

Les quatre roues de déplacement (deux fixes antérieures et deux pivotantes posté-
rieures) fixées au chassis de base permettent un déplacement facile de la TABLE DE
TRIAGE DU RAISIN VIBRANTE dans la cave.

—

N B C D E POIDS POIDS
MODELE mm mm mm mm XX60 XX80
TVC XX 30 3000 450 1035 3190 805 270 300
TVC XX 40 4000 450 1035 4190 805 295 330
TVC XX 50 5000 450 1035 5190 805 320 355
. E .
G
A
I~
O
=
D
F G H | PUISSANCE
XX
mm mm mm mm Kw
60 840 600 370 890 1.30

80 1040 800 570 1090 1.30

TABLE DE TRIE VIBRANTE

ANTIVIBRANT A CHEVILLE

VARIATEUR ELECTRONIQUE

DOUBLE GRILLE

VIBRATION VERTICALE

PIEDS REGLABLES

NETTOYAGE RAPIDE



FOULOIR PROFESSIONNEL avec trémie de réception, rouleaux caoutchouc pour
raisin entier réglables en largeur, motoréducteur et cadre électrique.

Adaptable en ligne sur pompe mono ou péristaltique. Configuration des étoiles
spécifiques pour travailler le raisin entier.

Possibilité d’installer le fouloir directement sur le pressoir pour une alimentation
directe des grappes. Porte latérale pour lavage facile.

CONFIGURATION APRES TRIAGE

FOULOIR INDEPENDANT

CONFIGURATION POMPE NETTOYAGE RAPIDE

SPECIAL ROULEAUX BLANC CONFIGURATION APRES EGRAP-



ROLL SELECTO
Tapis a rouleaux pour la sélection automatique de
I'égrappage. Construction AlSI 304 avec de rouleaux de
PVC a profil différencié.
Séparation en deux phases, baies et de petites pieces dans la premiére section et de
feuilles, des tiges dans la section suivante.
Rouleaux en forme pour passer raisins avec distance réglable et inclinaison de la surface
de travail réglable par jambes télescopiques.
Bac récupération pour le liquide et grille démontable d’interception des grains verts,
pétioles et pépins sur demande.
Disponible en trois version a partir de 6 t/h avec table largeur 40cm - 12 t/h avec table
largeur 70cm - 20 t/h avec table largeur 100cm.
Motorisation 1.1 kW pour ROLLY 60 et 120, kW 1,3 pour ROLLY 120V, kW 1,5 pour ROL-
LY 200 - V.400 vitesse réglable par variateur électronique.

PUISSAN-  DE-
5 MESURES CM
MODELE CE BIT
Kw T/h A B C D F G H
ROLL 15 0.75 1/15 48 89 186 69 92/128 53/90 46/82
ROLL 25 1.10 1/25 72 113 186 69 92/128 53/89 46/82

TRIAGE AUTOMATIQUE MECANIQUE

CHASSIS TELESCOPIQUE

3

ROULEAUX A PROFIL DIFFFERENCIEE

BAC DE RECUPERATION

|

—~—

min max

A| 951 | 1301
B| 552 | 902
C| 1132 | 1482
D 488 |83 | 1 1 e

|
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PLC DE COMMANDE CAMERA CONTROLE

TRIAG OPTIQUE

3 CAMERA DE CONTROLE JET D AIR DESPULSION

STERILITE TOTALE SELECTION PARFAITE DES BAIES

NOUVEAUTE MONDIALE: triage du raisin rouge et blanc, équipée d'une caméra
couleurs, en mesure de séparer surtout du raisin blanc, les rafles, les grains pour-
ris, verts ou moisis, c'est-a-dire tout ce qui détériore la qualité et le golt d'une
excellent vin. La trieuse X-Tri a été congue pour séparer du raisin de vinification
tout ce qui est susceptible d'en altérer la qualité. Xtri utilise un double systeme de
caméras, appliquant des techniques qui n'étaient utilisables jusqu'a présent que
dans les laboratoires de recherche spécialisée. Le systeme principal de vision est
congu suivant le principe, unique au monde pour ce type d'applications, de la fluo-
rescence pour identifier les produits qui contiennent de la chlorophylle. Cette
technique permet d'identifier et d'éjecter les grains verts (voire qui ne sont pas
mdrs), les feuilles et I'herbe. Le second systéme utilise la lumiére infrarouge pour
identifier les corps étrangers d'origine organique et inorganique, comme les petits
animaux et les insectes, les branchages, le bois et le plastique pouvant étre des
résidus de lavendange.

Pour les palais les plus raffinés, et pour une excellente qualité de vin rouge, on
peut installer un troisieme systeme de vision dédié a I'élimination

du raisin rose.
La sélection-
neuse Xtri est
communément
installée dans
les caves a la
réception du
produit apres
I'éraflage du
raisin vendan-
gé.

Xtri est fourni
pour le raisin
rouge ou blanc,
et dans diffé-
rentes dimen-
sions, en me-
sure de traiter

jusqu'a 15
tonnes de pro- -
duit I'neure.
MODELE LA PRO H DEBIT
mm mm mm Tonn/h
50 2840 2270 1198 5
100 2841 3225 2041 10
150 2841 3225 2542 15



SERIE FLEXY EGRAPPAGE A 3 MOTEURS
L'égrappage a pour but de séparer les rafles des baies pour obtenir un vin plus harmo-
nieux et moins tannique. A cet effet, il est important de respecter l'intégrité du raisin en
le séparant de son pédicelle. Les égrappoirs VEGA Puleo sont parfaits pour |'égrappage
et le foulage des raisins, car ils respectent les caractéristiques structurelles d'origine,
garantissant le plus haut niveau de qualité.
Disponible en version standard avec trémie simple (TS) ou trémie avec vis sans fin (TC).

DETAILS INNOVANTS
. Arbre a égrappoir
Equipé de chevilles en acier inoxydable et équipé a I'extrémité de spatules en caout-
chouc réglables dans leur inclinaison.
. Fouloir a rouleaux en caoutchouc alimentaire.
Monté sur des arbres tubulaires pour étre facilement démonté par déblocage et pour
effectuer les processus d'égrappage et de foulage simultanément ou individuellement
(Mod. VG 7/10). Fouloir a coulissement sur rails spéciaux pour modeéle VG 15. Microrup-
teurs de sécurité avec dispositif de blocage en cas de présence de corps étrangers entre
les rouleaux.
° Cylindre perforé
Large gamme de cylindres perforés en acier inoxydable A304 et en polyéthylene. Cy-
lindre en acier disponible avec différents trous.
. Panneau de commande
Equipé de toutes les commandes de gestion de |'égrappoir-broyeur, dont le potentio-
metre de réglage de la vitesse de I'arbre égrappoir.

. Inspection et entretien faciles

Acceés rapide pour effectuer les opérations de maintenance et de nettoyage.

. Pieds télescopiques Pieds télescopiques

° Fabriqué en acier inoxydable AISI 304. Fourni avec n. 4 roues, deux fixes et deux
pivotantes avec frein.

° Interchangeabilité du cylindre perforé pour traiter différents types de raisins.

° Large gamme de cylindres perforés disponibles en acier inoxydable A304 et en
polyéthyléne.

. Gestion de la vitesse d'éraflage par onduleur.

Guides de cylindre perforés et roulements en acier inoxydable.

o Trémie d'alimentation disponible en différentes versions : motorisé a vis (VG
7/10 CT); type large, pour drain bacs, motorisés a vis (VG7/10 TCB); vidange (VG
15TD).

o Systéme de lavage interne.

° Pieds télescopiques, fournis sur pieds, roues fixes ou pivotantes avec frein.

EGRAPPOIR 3 LIGHT LINE

TRASMISSION A TRIPLE PULIE

-~ @’»-}v

TREMIE DRENANTE TC

1@

&

BATTEUR AVEC PALETTES REGLABLES

LAVAGE FACILE

FOULOIR COULISSANT

FOULOIR EXTRAIBLE



FLEXY LINE

VEGA 10 TC

MODELE PUISSANCE CAGE CAGE TREMIE DEBIT  POIDS MESURES mm
Kw DIAM TROU MES Tonn/h Kg PRO LAR HA

FLEXY7 TS 1.50+1.10 380 X 1000 22 660X663 5/7 290 2162 801 1349
FLEXY 7 TC 1.50+0.55+1.10 380X1000 22 660X663 5/7 340 2171 748 1351
FLEXY 10 TS 1.50+1.10 380X1230 22 660X663 7/12 340 2412 801 1349
FLEXY 10 TC 1.50+0.55+1.10 380X1230 22 660X663 7/12 350 2421 942 1349
FLEXY 15 TS 2.20+1.10 440X1230 22 668X740 12/15 400 2528 1057 1490
FLEXY 15 TC 2.20+0.55+1.10 440X1230 22 740X740 12/15 450 2528 1057 1490




SERIE VERA A4 MOTEURS
L'égrappage a pour but de séparer les rafles des baies pour obtenir un vin plus harmo-
nieux et moins tannique.
A cet effet, il est important de respecter I'intégrité du raisin en le séparant de son pe-
doncule. Les égrappoirs VEGA Puleo sont parfaits pour I'égrappage et le foulage des
raisins, car ils respectent les caractéristiques structurelles d'origine, garantissant le plus
haut niveau de qualité.
Disponible dans les versions avec trémie simple (TS) et trémie de vidange (TD).

DETAILS INNOVANTS
° Arbre égrappoir
Equipé de chevilles en acier inoxydable et équipé a I'extrémité de spatules en caout-
chouc réglables dans leur inclinaison.
Interchangeabilité du cylindre perforé pour traiter différents types de raisins. Large
gamme de cylindres perforés disponibles en acier inoxydable A304 et en polyéthyléne.
. Trémie drainante
Recommandé pour calibrer I'alimentation en cas de vendanges mécaniques ou en pré-
sence d'une quantité importante de mo0t. Actionné par réducteur motovariateur.
. Fouloir a rouleaux en caoutchouc alimentaire
Monté sur des rails spéciaux pour permettre le mouvement horizontal et effectuer les
processus de pressage / non-pressage. Microrupteurs de sécurité avec dispositif de ver-
rouillage en cas de présence de corps étrangers entre les rouleaux.
. Kit "Systeme d'air"
Destiné au traitement des raisins vendangés mécaniquement, c'est un systéme efficace
pour libérer les trous bouchés par le passage du MOG.
. Panneau de commande
Equipé de toutes les commandes de gestion de |'égrappoir-fouloir, dont le potentio- TREMIE DRENANTE TC FOULOIR COULISSANT 4 ROULEAUX
metre de réglage de la vitesse de I'arbre égrappoir.
° Inspection et entretien faciles
Acceés rapide pour effectuer les opérations de maintenance et de nettoyage.
. Egrappage partiel
Grande trémie de chargement, avec surface sous-jacente drainante et avec des élé-
ments qui peuvent étre ouverts au moyen d'un piston pneumatique pour permettre
|'éraflage partiel.

LAVAGE FACILE

EGRAPPOIR 3 LIGHT LINE

. Structure entierement en acier inoxydable A304 avec une épaisseur augmentée.

. Cylindre et tige d'égrappoir de longueur augmentée pour un égrappage plus raffi-
né. Gestion de la vitesse d'éraflage par onduleur.

. Possibilité de régler I'excentricité de I'arbre par rapport au cylindre perforé.
Trémie de vidange motorisée a vis (TD).

. Systéme de lavage interne.

BATTEUR AVEC PALETTES REGLABLES KIT AIR SYSTEM



VEGA LINE

VEGA 25 TS

MODELE PUISSANCE CAGE CAGE DEBIT  POIDS MESURES mm
Kw DIAM TROU  Tonn/h Kg PRO LAR HA

VEGA 25 TS 4+0.75+2.2 560X700 22/25 20/30 900 3143 890 1726
VEGA 25TD 4+0.75+2.2+1.1 560X700 22/25 20/30 1100

VEGA50TS 5.5+1.5+3.0 730X1900  22/25 30/50 1300 3560 1220 2320
VEGA50TD 5.5+1.5+3.0+1.10 730X1900  22/25 30/50 1450

VEGA 80 TD 7.5+1.5+4.0+2.20 900X1800  22/25 50/70 1650 3700 1400 2400
VEGAS90TD 11+2.2+4.0+2.20 900X2300  22/25 70/90 1850 4000 1400 2495




VEGA R s i

Réalisation en acier inox AISI 304, mono-chassis sur rues, avec pieds réglables. Trémie
avec vis d’alimentation a vitesse variable, pour garantir I'alimentation réguliére et auto-
matique a I'égrappoir. Egrappoir avec hérisson et cage a vitesse variable, par inverter
électronique. Hérisson a doigts en caoutchouc, réglables en distance de la cage et orien-
tation / inclinaison. Cage en pvc avec trous rondes d. 24 mm avec biseautage intéreiure
et extérieure;

diameétre modifiable sur demande (19-22-25 ou progressive). Hérisson et cage faciles a
démonter pour perfect nettoyage. Décharge égrappé directement sur rouleaux de se-
lection automatique du M.O.G. Rouleaux en polyéthylene alimentaire a profil différen- l
cié avec premiére section pour le drainage du liquide, enlevement des pépins de raisins
et petites parties de végétaux. Section suivante a rouleaux profilés a distance réglable
par cale peigne pour optimiser I'efficacité de la sélection en fonction des différentes
variétés de raisins.

SYSTEME TRIAGE NON TRIAGE CHASSIS A NIVEAUX REGLABLE

Vi-

EGRAPPOIR A TRIAGE AUTOMATIQUE

BATTEUR AVEC PALETTES REGLABLES PUPITRE DEPORTEE




VEGAR

. PUISSANCE CAGE CAGE  TREMIE
MODELE Kw DIAM TROU MES
VEGAR 10 TS 3.00 380X1230 22 660X663
VEGAR 15 TS 4.05 440X1230 22 668X740
VEGAR 15 TD 4.05+0.50 440X1230 22 668X740

VEGAR 25 TS 5.85 560X1700  22/25
VEGAR 25 TD 5.85+1.10 560X1700  22/25
DEBIT  POIDS MESURES mm

MODELE Tonn/h Kg PRO LAR HA

VEGAR10TS 5/10 670 2450 1350 2200
VEGAR15TS 10/15 900 2600 1350 2200
VEGAR15TD 10/15 1050 2700 1350 2200
VEGAR25TS 20/30 1250 3200 1000 2500
VEGAR25TD 20/30 1400 2800 1057 1490




La série TOP QW représente la
nouvelle création issue d’un
projet Quality Wine. Cette ma-
chine étudiée et souhaitée par
Mr Coquillard représente le top
dans la flexibilité de réception
simultanée de raisins blancs et
rouges.

En plus de toutes les caractéris-
tiques de la série TOP sur cette
machine sont installées deux
fouloirs séparés et indépen-
dants avec deux configurations
de rouleaux pour travailler la
baie égrappée ou la grappe
entiere.

L'alimentation de tous les types de raisins se
fait par la trémie centrale. Pour la réception
de raisin blanc une porte a commande hy-
draulique s’ouvre et la grappe tombe sur un
égrappoir en garantissant un foulage de qua-
lité et un grand débit. Ce fouloir est doté
d’une porte pour faciliter le lavage des rou-

.

EGRAPPOIR 4 MOTEUR HEAVY LINE

-

“,
3 Y ey,
a

MULTIFONCTION

L’égrappoir-fouloir, QUALITY
WINE CONCEPT est entierement
en acier INOX 304 peut étre
équipé de différents types de
trémie en fonction des exigences
du client. La grande différence des
égrappoirs de la série TOP consiste
dans le procédé d’élaboration des
raisins rouge et blanc. Grace a la
modification de la trémie faite par
QUALITY WINE cette machine peut
travailler les raisins a égrapper et le
raisin a fouler en méme temps sans
besoin de changer la cage. Par rap-
port aux machines qui sont pré-
sentes sur le marché avec le méme
concept, la TOP-QW est équipée de
5 moteurs et de 2 fouloirs indépen-
dants chacun avec sa conception
pour travailler les raisins entiers.

Dans le cas de réception de raisin rouge
ou a égrapper deux pistons hydrauliques ferment la porte
___d’acces au fouloir a blanc et obligent les raisin a passer
dans le batteur réglable. La cage et le batteur sont poli
miroir et ont un mouvement complétement indépendant
de la vitesse d’alimentation.
La gestion de ce procés est gérée par deux moteurs avec
réglage de vitesse mécanique et électronique.



ASPIRATION ET TRITURATION DES RAFLES

Caractéristiques principales: nos aspirateurs sont constituée d’un chassis robuste en profilés métalliques qui forment la

base d’appui du moteur électrique, sur lequel est directement emboitée la couronne mobile en acier; cette derniere

tourne a l'intérieur d’un limagon, en tole trés épaisse, le conduit de raccordement. Ils sont ensuite lancés dans la direc-
tion voulue. Emploi: extrémement équilibrés, robustes et fonctionnels, les aspirateurs résolvent tous les problémes de
transport a distance des rafles. La performance se réfere a une dénivelée de 7 mt d’hauteur et une tuyauterie de 40 m

de longueur.
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MOD. PUISS. @ PALE EGRAPP. A
Kw mm N° Ton/h mm

AS 01 5.50 200 4 10-20 870
AS1 7.50 200 4 20-35 870
AS 2 11.00 200 4 35-50 980
AS 3 15.00 250 5 50-100 980
AS 3A 18.50 250 5 100-200 1020
AS 4 22.00 250 5 200-300 1020

TRITURATION DES RAFLES
Caractéristiques principales: machine fabriquée en acier inoxy-
dable AISI 304 sauf les parties en rotation et de la motorisa-
tion.
La réduction du volume des rafles (jusqu’a 80%) est obtenue
en faisant passer par chute les rafles entieres dans un system
constitué par des couteaux fixes et mobiles



TAPIS POUR RAFLES
Nous construisons des con-
voyeurs en acier inoxydable
AlSI304 avec ceinture PVC
pour I'évacuation des rafles.
Ce convoyeur peut étre utili-
sé jusqu'a un angle de 55 °.
Le transport des rafles est
assuré par un tapis équipé de
lattes h. 80 mm qui se dé-
place a grande vitesse.

La présence des toles d'acier
a couverture de la branche
inférieure et supérieur garan-
ti la sécurité du tapis, et le
confinement du produit
transporté. Les courroies de
transport sont équipée
d'une trémie de chargement
et un chassis de support sur
roues ou des pieds réglables.

Tapis pour
margc, tout en
acier inox 304,
il est constitué
de toles pliées,
le mouvement
est fait avec
des chaines en
acier inoxy-
dable. Struc-
ture porteuse
en acier tubu-
laire avec des
roues, une tré-
mie de charge-
ment et de
déchargement
des marcs.

EVACUATION DU MARC

LE DECUVAGE
Congu pour toutes matiéres liquides et solides,
le Bins QW souligne sa praticité et sa maniabi-
lité dans les espaces confinés. Son utilisation
est particulierement appréciée pour les décu-
vages de la cuve au pressoir, une opération qui
survient généralement par I'utilisation de
pompes, créant ainsi un battement domma-
geable des raisins. Grace a deux logements
congus spécialement pour les fourches de un
Clark, le Bins QW peut étre levé a I'embou-
chure du pressoir. A I'aide de un piston hy-
draulique on peut basculer le Bins dans la cage du pressoir de facon manuelle ou automa-
tique directement du pressoir. Une soupape de verrouillage empéche le basculement acci-
dentel. Le BINS QW est entierement réalisé en acier inoxydable. Une deuxieme version
pour des quantités plus grandes peut étre réalisée avec I'utilisation d’'une grande visse de
Archimeéde sur le fond. Ce conquét est compléetement en téle INOX AISI 304, muni de con-
voyeur avec vis sans fin, indiqué au déchargement frontale. La tole de la trémie a une
épaisseur de 2 mm soutenue d’un chassis en profilé tubulaire carré section 50 x 50 soudée
avec procédé TIG. La visse transportante en acier inox est a vis sans fin avec spirale et est
soutenue dans les tétes par des roulements radiaux dans la partie centrale et sur le tuyau
de vidange la visse tourne sur des supports alimentaires en plastique.




