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LES INSTALLATIONS 



 172 

GROUPE DE FROID 
La nouvelle gamme CEN / HEN a été spécifiquement conçue pour répondre aux be-
soins des applica ons dans le secteur du condi onnement du vin en offrant un con-
trôle précis de la température de l'eau glacée pendant un fonc onnement prolongé et 
avec des charges variables. La gamme comprend 14 modèles avec des puissances fri-
gorifiques comprises entre 10 et 96 kW pour la gamme CEN et des puissances calori-
fiques entre 10 kW et 103 kW pour la gamme HEN. Il a été conçu pour une installa on 
en extérieur, avec des composants standards spécifiques par culièrement adaptés 
aux basses températures . 
STRUCTURE DU GROUPE 
La structure et la menuiserie sont en acier galvanisé, avec un revêtement en poudre 
qui rend les unités CEN / HEN adaptées à une installa on extérieure et aux condi ons 
environnementales les plus sévères. La sec on de compresseur est séparée de la sec-

on de ven lateur et est accessible de trois côtés pour faciliter le contrôle et l'entre-
en. La sec on hydraulique est également facilement accessible.  

CIRCUIT FRIGORIFIQUE 
Fabriqué avec des matériaux , conforme à la direc ve 2014/68 / UE. Comprend :  
 Filtre déshydrater,  
 Électrovanne de liquide,  
 Indicateur de passage de liquide,  
 Détendeur thermosta que pour a eindre le point d'eau + 7 ° C et -8 ° C,  
 Interrupteur de sécurité haute pression à réarmement manuel 
 Transducteur basse pression avec réarmement semi-automa que, 
 Manomètres de réfrigérant haute / basse pression,  
 Points de test de pression. 
CIRCUIT D'EAU 
Toutes les unités sont équipées de  
 Pompe de circula on, 
 Réservoir "froid",  
 Soupape de sécurité, 
 Vase d'expansion, et manomètre d'eau,  
 Robinet de remplissage. 
 Isola on thermique, raccords et pompes adaptées aux basses températures. 
 Pompe centrifuge type P2, avec roue en acier, 2 pôles, 
 Isola on auto-ven lée, classe F et IP55. 
 Peut travailler avec du glycol jusqu'à 40% et températures de -10 ° C 
COMPRESSEUR 
SCROLL de type hermé que. 
Ils sont équipés d'un chauffage de carter, monté sur blocs an -vibra ons en caout-
chouc et protégé par un appareil électronique qui permet de vérifier les séquences de 
phases pour éviter les rota ons inverses. En autre est compris d’un protecteur ther-
mique huile ampérométrique et lubrifiante intégrée. 

 

CONDENSATEUR 
Condensateurs composés de tuyaux en cuivre et d'aile es aluminium. Toutes les unités sont 
équipées de filtres à air de condenseur avec treillis en aluminium et structure galvanisée. Ils peu-
vent être facilement re rés pour assistance e le ne oyage. Sur toute la gamme de condensa-
teurs, il est disponible en op on de traitement an corrosion par cataphorèse. 
VENTILATEURS 
Les modèles CEN / HEN 010 ÷ 019 sont équipés d'un ven lateur unique; tous les autres modèles 
ont 2 ven lateurs. Ven lateurs avec moteurs axiaux 4 pôles et pales en forme de faucille pour 
augmenter la vitesse de rota on et réduire le bruit, grille de protec on. Moteur à entraînement 
direct, avec protecteur thermique interne et IP 54. 
Contrôle de condensa on par étapes ; sont disponibles en op on avec coupure de phase ou avec 
ven lateurs électronique. 
ÉVAPORATEUR 
Plaque brasée en acier inoxydable AISI 316L. 
Isola on thermique et protégée par un filtre à eau à son entrée. 
Dimensionné pour un fonc onnement à basse température de l'eau. 
DÉTAILS ÉLECTRIQUES ET ÉLECTRONIQUES 
La carte électronique contrôle l'alimenta on du système pour gérer les temps de fonc onne-
ment des compresseurs et des alarmes. 
Panneau de commande à distance en op on. 
Ils font par e de l'équipement des machines, le panneau électrique, les relais de pompe externes 
et aussi le relais pour le contrôle de débit externe 
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DONNEE TECHNIQUE CENTRALE DU FROID 
TYPE 010 014 019 025 027 033 038 046 052 056 063 076 088 096 

TEMPERATURE AIR EXTERNE C° 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 
TEMPERATURE EAU ENTREE EVAPORATEUR C° 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 40.0 
TEMPERATURE EAU SORTIE EVAPORATEUR C° 45.0 45.0 45.0 45.0 45.0 45.0 45.0 45.0 45.0 45.0 45.0 45.0 45.0 45.0 

POURCENTAGE GLYCOL ETILENIQUE 0% 0% 0% 0% 0% 0% 0% 0% 0% 0% 0% 0% 0% 0% 
PUISSANCE FRIGORIFIQUE Kw 10.37 15.32 19.37 27.81 32.51 34.26 40.93 50.37 55.21 60.35 69.06 80.03 93.41 102.68 

PUISSENCE ASSORBIMANT COMPRESSEUR KW 3.45 4.95 6.33 8.25 9.36 10.45 12.24 16.08 16.27 18.34 20.61 34.38 27.60 31.51 
PUISSENCE ASSORBIMENT TOTALE Kw 4.70 6.45 7.83 10.68 11.79 12.88 14.79 1910 1899 21.06 23.33 28.28 31.91 35.82 

COURENT ABSORBEE TOT  A 8.76 11.90 15.15 18.26 20.23 22.03 28.86 32.41 31.40 35.10 38.85 48.79 53.96 59.89 
EFFICENCE ENERGETIQUE POMPE EXCLUE COP 2.46 2.68 2.73 2.84 2.98 2.86 2.97 2.86 3.15 3.08 3.16 3.05 3.17 3.08 

PORTEE EAU Lt/h 1784 2635 3332 4784 5591 5893 7039 8664 9464 10381 11878 13765 16066 17660 
PREVALENCE UTILE UNITE KPa 155.1 193.0 157.4 159.3 137.6 118.6 125.1 183.9 183.8 151.4 89.2 117.5 190.7 160.5 

DONNEE ELECTRIQUE 
PUISSANCE TOTALE MAX Kw 6.20 8.24 10.53 13.84 15.26 16.76 19.16 25.20 25.54 28.38 31.39 37.13 43.10 48.67 

COURENT ELECTRIQUE MAX ASSORTIMENT A 10.45 15.71 18.37 22.94 25.30 27.77 32.15 41.40 41.08 75.80 50.74 60.51 70.26 78.81 
COURENT DE POINTE TOTALE A 55.70 93.10 101.10 128.00 143.00 150.00 177.40 217.10 146.14 163.50 172.97 205.75 250.23 254.50 
PUISSANCE 1 VENTILATEUR KW 0.77 0.77 0.77 0.77 0.77 0.77 0.77 0.77 0.62 0.62 0.62 0.94 0.94 0.94 
COURENT DE 1 VENTILATEUR A 1.70 1.70 1.70 1.70 1.70 1.70 1.70 1.70 1.25 1.25 1.25 1.70 1.70 1.70 

NUMERO VENTILATEUR Pc 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 
 PUISSANCE POMPE Kw 0.48 0.73 0.73 0.89 0.89 0.89 1.01 1.48 1.48 1.48 1.48 2.02 2.43 2.43 

COURENT POMPE A 1.00 1.40 1.40 1.60 1.60 1.60 2.00 2.70 2.70 2.70 2.70 3.60 4.80 4.80 
ALIMENTATION V/Ph/Hz 400/3/

50 
400/3/

50 
400/3/

50 
400/3/

50 
400/3/

50 
400/3/

50 
400/3/

50 
400/3/

50 
400/3/

50 
400/3/

50 
400/3/

50 
400/3/

50 
400/3/

50 
400/3/

50 
DEGRE DE PROTECTION IP 54 IP 54 IP 54 IP 54 IP 54 IP 54 IP 54 IP 54 IP 54 IP 54 IP 54 IP 54 IP 54 IP 54 

DONNEE GENERAL 
N° COMPRESSEUR Un 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 

NIVEAU SONORE dbA A 10 Mt 43.5 43.5 48.5 55 55 55.5 55.5 56 54 54 55 59.5 60 60 
DIAMETRE CONNECTION PC 1 1 1 11/2 11/2 11/2 11/2 11/2 2 2 2 2 21/2 21/2 

VOLUME BAC dm3 80 80 80 100 100 200 200 200 300 300 300 300 300 300 
VOLUME BAC ESPANSION dm3 8 8 8 12 12 12 12 12 18 18 18 18 18 18 

LARGEUR mm 685 685 685 925 925 925 925 925 1380 1380 1380 1380 1380 1380 
LONGHEUR mm 1455 1455 1455 1890 1890 1890 1890 1890 2590 2590 2590 2590 3090 3090 
HAUTEUR mm 1456 1456 1456 1580 1580 1580 1580 1580 1960 1960 1960 1960 1960 1960 

POIDS Kg 330 340 360 490 510 530 550 560 880 880 910 950 1110 1130 
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GESTION DE TEMPÉRATURE DES CUVES 
Réalisa on d’un groupe frigo standard ou sur mesure pour la maitrise des tempéra-
tures des cuves avec solu on hydroglicolée alimentaire, à distribuer sur les gaines des 
cuves ou les échangeurs de chaleurs. Les groupes peuvent aussi travailler avec système 
pompe de chaleur pour réchauffer les moûts ou les vins.  Tous les groupes sont réalisés 
en acier inox avec panneaux ouvrables, tuyauterie inox et cuire revêtue en armaflex. Le 
cadre électrique est  complet de tous les composants ( télémécanique ) pour le bon 
fonc onnement du groupe. Les pompes de circula on ( lowara ) sont en acier inox 
surdimensionné pour garan r des agrandissement de cave successif. Compresseur 
semi-hermé que Frascold (R404) ou Scroll (R404) 220 ou 380 volt. Condensateur Eco 
silencieux groupé au frigo ou bien externe.  
INSTALLATION HYDRAULIQUE 
Pour la jonc on sur le circuit glycol, avec changement du groupe frigo, situé à l’inté-
rieur du local et embranchement final aux réservoirs d’u lisa on, l’on prévoit la fourni-
ture et le montage:  Tuyau en acier inox diam 42/54 mm pour la cons tu on du collec-
teur général pour le passage va-et-vient du glycol, muni de raccord nécessaire à l’exé-
cu on de montages de sou en inox . Tuyau de jonc on entre les collecteurs généraux 
comme précédemment indiqué, et raccordement à chaque raccord muni de tuyau 
diam 22 / 28 mm La vitesse de fermenta-

on, plus elle sera rapide, plus I 
’augmenta on de température sera impor-
tante, ce qui la rendra encore plus rapide, 
etc 
ISOLATION INSTALLATION HYDRAULIQUE      
CLIMASTAR  Isola on de tubes inox avec 
coupelle de polyuréthane épaisseur 40 mm, 
recouverte d’une couverture inox rivetée (–
20°C +60°C). 
CLIMAPLAST Isola on de tubes en PVC avec 
coupelle de polystyrène épaisseur 40 mm, 
recouverte d’une gaine en PVC (–20°C +60°
C). 
ISOCLIMA Isola on de tubes inox ou PVC 
avec gaine cellule fermée épaisseur 20 - 40 
mm (0°C +60°C). 
 

 

INSTALLATION ÉLECTRIQUE 
Pour la liaison entre le cadre électrique aux cuves et au cadre électrique du frigo il est prévu le 
montage du matériel suivant: 
Canal muni de coude, extrados, couvercle et table e de tout sou en et normes de sécurité. Le 
canal part du cadre jusqu’aux cuves. Tuyau en PVC diam 50 pour passage câble courant  sur les 
tuyaux du  glycol. Câble FG70R 3 x 2,5  entre le cadre électrique et les vannes motorisées. Câble 
FG70R 3 x 2,5  entre le cadre électrique principal et le cadre du frigo pour engagement pompe du 
circuit. Câble  blindé à norma ve pour a acher le cadre principal aux sondes de température sur 
les cuves. 
SOUPAPES MOTORISÉES 
  MODÈLE PROTÉGÉ 
Composants externes en acier inox et laiton pour l’u lisa on 
en milieux humides ou en présence de agents atmosphé-
riques agressifs. 
  OUVERTURE MANUELLE DEPUIS LE HAUT 
Pour les manœuvres du corps de vanne en cas d’urgence 
  2 VOIES PASSAGE TOTAL 
avec entretoise pour l’isola on et ouverture manuelle des 
composants en acier inox 
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PUPITRE DE GESTION DE TEMPÉRATURE DES CUVES 
 
Tous les systèmes hydrauliques pri-
maires et secondaires, tels que les 
pompes, les vannes de thermorégula-

on, les accumulateurs et les ma-
chines de produc on chaud / froid 
sont surveillés et exploités afin de 
combiner efficacité et économies 
d'énergie pour donner le meilleur 
résultat économique et qualita f. Le 
système fonc onne également intel-
ligemment même en cas d'alarme 
avec des fonc ons de récupéra on automa que et de compensa on avec des indica-

ons claires et simples. 

SUPERVISION À DISTANCE 
Avec le système exclusif et performant NetWinery® vous 
aurez votre cave à portée de main dans toutes ses fonc-

ons en tout lieu et avec tout système de communica on 
tel que smartphone, table e, PC, en u lisant les naviga-
teurs web les plus populaires, sans avoir besoin d'instal-
ler d'applica ons spécifiques . 
 

SYSTÈME D'EXPLOITATION STABLE ET SR 
La cave PC est spécialement développée par Dainese 
pour un usage intensif tel que l'usage œnologique et in-
dustriel, où il y a un contact étroit avec l'eau, la saleté, 
les acides ; pour une plus grande garan e de sécurité, de fiabilité et de durabilité dans 
le temps, le système d'exploita on LINUX a été adopté, le seul capable de les offrir au 
mieux. 
Le logiciel de contrôle, grâce à ses graphismes conviviaux, simples et intui fs, est re-
connu dans le milieu du vin comme le plus complet et le plus fiable. 
 

GESTION DE PROCES G RIGHT 
 TEMPÉRATURES 
 REMONTAGES 
 ARROSAGES 
 OXYGÉNATION 
 BLOWINE 
 INERTAGE 
 DOSAGES PRODUITS 
 BRASSAGE 
 EXTRACTEUR 
 BATONNAGE 
 FOULAGES 
 MESURE DENSITÉ 
 NIVEAUX 
 PH 
 CO2  
 P. REDOX 
 CONDUCTIBILITÉ 
 HUMIDITÉ 
 CO2 LOCAUX  
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TERMORAIN 
Couronne de refroidissement en acier inox percée pour clima ser 
des cuves existantes. Idéale pour refroidir des cuves de grande 
capacité de acon économique avec eau. 
Système de condi onnement 
fixe ou mobile composé d’un 
tuyau inox diamètre de 600 
mm à 3000 mm posi onné au 
centre du ciel de la cuve ou sur 
le bord externe dans le cas des cuves chapeau flo ant. L’eau en 
sortant du tuyau percé entre en contact avec toute la surface de 
la cuve en garan ssant un grand échange. 

CHANNELPLATS 
Il s’agit d’un profil extrudé en caoutchouc souple, 
en profil breveté spécial, facilement adaptable 
aux cylindres de tout diamètre. Il permet une 
récolte facile des eaux usées pour le refroidisse-
ment, sans pertes de gou es. 
Il est appliqué avec du silicone sur des cuves exis-
tantes même par du personnel non spéciali-
sé,pour recueillir et décharger à fond perdu ou 
reme re en circula on l’eau de refroidissement 
du Termorain. 

POLIFASCIA 
Système pour le traitement thermique économique, léger, mobile, 
démontable consistant en pe ts tubes de polypropylène unis côte 
à côte pour former des bandes d’une largeur de mm 350, doté de 
collecteurs d’entrée et de sor e du liquide de condi onnement. Le 
système peut être appliqué à l’extérieur de toutes les cuves en 
commerce, cylindres ver caux, même ovales, polycentriques avec 
des bords amples et arrondis ou 
horizontaux. Le système Polifasce 
est appliqué de manière fixe ou 
mobile par le biais de brides en inox 
réglables et auto-serrantes sur des 
cuves existantes non thermo-
condi onnées individuellement ou 
en ba eries jusqu’à 20 unités, pour 
réchauffer ou refroidir avec des 
liquides de condi onnement qui 
peuvent travailler de –20°C à +60°C, 
à une pression d’exercice jusqu’à 
1,5 bar. Ils sont économiques, mo-
dulaires et faciles à ne oyer.  

TERMOFASCIA 
Échangeur de chaleur en aisi 304, mobile ou fixe, indépendant, à 
appliquer directement sur le cylindre des cuves existantes, en les 
enrobant. Chemise composée d’une paire de tôles d’épaisseurs 
variables, à par r de 8+8 dixièmes jusqu’à 30+30 dixièmes, selon 
les pressions et les températures d’u lisa on; les tôles sont capi-
tonnées à intervalles réguliers équidistants et alternés, avec sou-
dure à haute fréquence (à haute résistance) et soudées TIG sur 
les bords externes; la chemise de condi onnement est obtenue 
en gonflant les deux parois à une pression de 12/18 bars en la 
plaçant en précédence sur un moule (âme) du diamètre et de la 
forme de la cuve à envelopper. Une fois gonflée, la chemise de 
condi onnement génère des alvéoles de forme arrondie d’une 
efficacité d’échange très élevée.  Elle doit être appliquée directe-
ment sur le cylindre de la cuve afin d’adhérer parfaitement à la 
paroi , créant ainsi une surface de contact très efficace. Elle est 
dotée de filets d’entrée et de sor e, ainsi que de voies de recir-
cula on obligatoires du liquide de condi onnement, selon la 
fonc on à laquelle 
est des née. Elle 
fonc onne à une 
pression de 1,5 à 3,0 
bars, à une tempéra-
ture de –20°C à +80°
C; 
 
 

TERMOFASCIA 
Directement dérivé de la technologie spa ale, ce nouveau type de 
chemise fait fonc on d’échangeur de chaleur en aisi 304: elle doit 
être appliquée fixe uniquement sur les cuves neuves, au centre du 
fond ou directement sur les parois en sens circulaire ou ver cal sur 
toute la circonférence du cylindre. La chemise est composée d’une 
double tôle, l’une interne et l’autre externe. La tôle externe est d’une 
épaisseur variable, de 10 à 15 dixièmes selon les températures et les 
pressions d’u lisa on et elle est appliquée sur les tôles plates direc-
tement sur le cylindre avant la construc on de la cuve. La tôle in-
terne est la paroi de la cuve au contact avec le liquide. Les deux tôles 
sont capitonnées à intervalles réguliers équidistants alternés avec 
une soudure à haute fréquence (points blancs) et soudées TIG sur les 
bords externes avec du matériau 
d’apport à fil froid. Après avoir cons-
truit la cuve, la chemise est gonflée à 
une pression de 12/18 bars, générant 
ainsi des alvéoles de forme arrondie 
à l’intérieur desquelles se crée un 
fort flux tourbillonnant qui détermine 
une grande efficacité d’échange. Elle 
est dotée de voies de recircula on 
obligatoires du liquide de condi on-
nement. Elle fonc onne à une pres-
sion de 1 à 6 bars, à une température 
de –20°C à +60°C. 

TECHNOLOGIES DE REFROIDISSEMENT  

TERMOSPIRAL 
Chemise de condi onnement composée d’un caniveau en acier 
inox aisi 304, en forme de “C”; elle est appliquée fixe uniquement 
sur les cuves d’une épaisseur de 20 à 40 dixièmes, sur le fond à 
spirale concentrique ou directement sur les parois du cylindre,  sur 
toute la circonférence du cylindre, pour réchauffer ou refroidir à 
travers les parois mêmes de la cuve les liquides contenus. Elle peut 
avoir une épaisseur variable, de 20 à 40 dixièmes selon les tempé-
ratures et les pressions d’u lisa on et est appli-
quée sur le cylindre des cuves déjà construites. De 
ce fait la paroi interne est au contact direct du 
liquide à condi onner. Les deux bords sont soudés 
MIG en con nu avec procédé automa que twin 
system, avec bain de soudage contrôlé, et bords 
parfaitement fondus avec des cordons de sou-
dure .   
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ISOTERM 

Isola on totale de toute la cuve (y com-
pris le fond et le ciel) épaisseur 40 - 80 - 
120 mm, avec doubles panneaux de po-
lyuréthane ou polystyrène superposés, 
croisés, alternés et liés, avec couverture 
inox 6/10 rivetée. 
- températures d’u lisa on de –20°C à 
+60°C. Fini on externe standard bou-
chonnée à pas court. Sur demande polie 
miroir, 2B naturelle, sa née grain 180. 

TERMOPOT 
Chemise de chauffage inox AISI 304, appliquée 
directement sur le fond ou sur le cylindre de la 
cuve en acier inox, composée d’un compar -
ment inox étanche rempli d’eau avec valve 
d’air, d’une épaisseur de 3 à 6 cm selon la capa-
cité. Réchauffé par des résistances électriques 
immergées placées à l’intérieur d’une niche. La 
température de l’eau peut arriver à 99°C. 

ISOTANK 
 

Isola on totale de la Cuve 
idéale pour les basses tem-
pératures à maintenir dans 
le temps, épaisseur 40 - 80 - 
120 mm, avec polyuréthane 
à haute densité bicomposant 
à injec on, couverture inox 
15/10 complètement soudée 
étanche.  Températures 
d’u lisa on de –20°C à +60°
C sans ponts thermiques 
entre la cuve et la couver-
ture. 
 
 

ISOCOLOR 
Système d’isola on pour cylindres 
ou pour toute la surface des cuves 
neuves ou vieilles avec le cylindre 
brut qui se découvre pour rendre 
plus agréable la vue par l’applica-

on de notre système d’isola on 
Isoal ou Isoplast avec une feuille 
d’acier inox coloré en teinte unie, 
fantaisie ou imprimé à chaud d’une 
image photographique à souhait. 
Conseillées pour rajeunir, rendre 
plus innovants et joyeux avec des 
couleurs et des photos des lieux 
comme les caves et les points de vente, ou  pour les caves pres -
gieuses. 
 

TERMOPIASTRA 
Thermoplaques de condi onnement et de main en à immer-
sion inox aisi 304ou 316, mobiles ou fixes. À monter en posi on 
latérale ou centrale, ver cale ou horizontale, placées de ma-
nière à pouvoir être inspectées depuis le por llon, simples, en 
paire ou a grappe avec collecteur de distribu on du liquide, à 
relier à des équipements frigorifiques ou a des pompes de cha-
leur pour le contrôle automa que de la température des li-
quides. Les plaques sont moulées à double canal, d’une largeur 
de mm 380 ,480, 580, 680, 780 et 980, avec une longueur allant 
jusqu’a 12 m. Elles sont munies de filets de 1.2 a 1 et 1/2 
pouces pour l’entrée et la sor e du liquide réfrigérant de condi-

onnement .Les plaques sont testées à une pression de 2 bars 
pour une pression d’exercice de 1 bar. Leur rendement dépend 
également du rendement effec f du groupe frigorifique et du 
système d’alimenta on. Les plaques de condi onnement peu-
vent également être u lisées pour le réchauffement des li-

quides. Elles sont 
idéales comme 
échangeur de 
chaleur fixe condi-

onnant car elles 
sont immergées 
au centre d’un 
liquide sta que 
qui en favorise le 
mouvement con-
vec f. 

TERMOSPIRAL 
Échangeur de chaleur d’intérieurs composé d’un 
tube chemisé autone oyant en acier inox 304, placé 
ver calement, centralement, fixe, ayant le plus éle-
vé coefficient d’échange et de sécurité en absolu. 
Par rapport aux chemises de condi onnement ex-
ternes tradi onnelles, la surface d’échange même si 
elle est très réduite est toutefois très efficace car 
elle n’entraîne pas de dispersion thermique, en ex-
ploitant le contact direct au centre de la masse du 
liquide, qui est la zone la plus chaude où intervenir. 
L’u lisa on de grandes quan tés de liquide de con-
di onnement, à flux et vitesse élevés, est le facteur 
déterminant du rendement très élevé. La tempéra-
ture de condi onnement va de –20°C à +99°C, avec 
une pression d’exercice de 1 bar. La vitesse d’écou-
lement est de 4 mètres. Il est doté de filets d’entrée 
et de sor e du liquide de condi onnement par le 
haut.  

ISOAL 
Isola on de chemises de condi onne-
ment épaisseur 40 mm, avec doubles 
panneaux de polyuréthane superposés, 
croisés et liés, recouverts d’une pe te 
tôle en inox 6/10 aisi 304, avec bords en 
profilé d’aluminium - températures d’u -
lisa on de –10°C à +50°C.  
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DOSAGE DES PRODUITS LIQUIDES 
Les doseurs peuvent fonc onner en ligne ou en recircula on et/ou en transfert vers la 
cuve. Grâce au capteur de débit de haute précision et au contrôle constant du micro-
processeur les dosages sont con nus et précis. 
Peut gérer le dosage de: 
 Gomme arabica (Pré-embouteillage ou en ligne) 
 CMC, K polyaspartate (en ligne avec la mise ) 
 Enzymes (en vinifica on) 
 Nutriments (en vinifica on) 
Les unités de dosage sont caractérisées par : 
 Précision du dosage 
 Facilité d'installa on 
 Intui vité et facilité d'u lisa on 
 Le PC industriel avec un écran graphique tac le couleur 4" (écran tac le) rend 
u lisa on dynamique et permet l'archivage des données de processus. 
L'installa on peut être effectuée en ligne aussi bien avant qu'après l'unité de filtra on 
et les machines peuvent être soumises aux processus CIP et SIP. 
Ils ont également une extensibilité qui vous permet de doser jusqu'à 3 produits ou plus 
(sur demande) simultanément sur un seul jet de vin. 

WINE TURBOLENCE 
Le travail se déroule de façon con nue et constante pour assurer une meilleure effica-
cité du produit ä traiter. Le principe de dosage repose sur l'ac on d'une série de diffu-
seurs posi onnés dans le prolongement du débit liquide, qui perme ent une répar -

on op male du dosage et de la modularité du système. Conçu pour fonc onner sur 
des liquides tels que le vin, la bière, la grappa, les jus de fruits ; pourrait être installé 
sur: 
• Ligne de remplissage/embouteillage : 
Applica on classique à la ligne de remplissage pour ajouter du CO2 et faire des bois-
sons des mouvements au mousseux, ou l'applica on de N2 pour éliminer ou réduire la 
teneur en oxygène dissous et CO2. 
• Transfert entre réservoirs : 
pour offrir une couverture de gaz inerte ou pour ajouter ou supprimer du gaz aux bois-
sons 
• Recircula on sur le même réservoir : 
système tradi onnellement u lisé pour ajouter du CO2 aux boissons  ou éliminer l'oxy-
gène dissous / CO2. 

 

CONTRÔLE CLIMATIQUE LOCAUX 
Le système permet de contrôler : 
• Température (le contrôle doit être précis et contenu dans les valeurs définies) 
• Humidité (une bonne ges on évite les pertes de vin par évapora on sans provoquer le mouil-
lage des planchers en bois et des conteneurs) 
• Renouvellements d'air (prévient la forma on de moisissures, op misant les performances du 
système en surveillant et en exploitant les condi ons clima ques extérieures). 
Tout pour créer un environnement idéal 
avec une humidité latente et une tempéra-
ture telle que 
pour obtenir la parfaite matura on des 
vins. 
En plus le système est capable de traiter 
les condi ons environnementales en 
temps réel à l'intérieur de la cave en inté-
grant et en exploitant au mieux les condi-

ons clima ques extérieures pour une 
efficacité énergé que maximale. 
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WINE SAVER 
C'est un système installé en bout de ligne 
pour sélec onner et séparer le vin de l'eau 
après le ne oyage CIP ou SIP. 
Composé de: 
• Capteur 
• Port de capteur en ligne 
• Unité de commande, affichage T-Screen 
• Vannes pneuma ques 
Il fonc onne 24h/24, il est automa quement 
ac vé par le vin. 
Lorsque le processus de ne oyage est lancé, 
l'unité achemine le vin dans la cuve collecté 
par la machine d'embouteillage, lorsqu'au 
lieu de cela l'eau touche le capteur, le système WS passe automa quement lorsque 
l'eau est rejetée soit vers une unité de récupéra on, soit directement dans canal de 
drainage. 

OXIRIGHT 
La ges on et le contrôle de l'oxygène dissous en œnologie est certainement un élé-
ment fondamental qui doit être connu et traité avec une extrême a en on. Pour ce-
la, Dainese Srl a développé une gamme de produits technologiquement uniques et 
innovant avec des performances supérieures.  
INNOVATION La véritable innova on dans le procédé de dosage d'oxygène est venue 
en 2005 avec le système OxyRight © ® breveté produit par nos soins ; qui garan t un 
principe de fonc onnement de pointe, de haute performance  
LA TECHNOLOGIE Le système de dosage OxyRight © ® est basé sur un capteur de 
masse capable de mesurer mg/sec d'oxygène qui le traverse et grâce à un puissant 
microprocesseur haute vitesse et un logiciel de contrôle extrêmement avancé, ca-
pable de réguler le débit d'oxygène de manière constante, linéaire et avec la pression 
minimale nécessaire et suffisante de manière à obtenir la dose exacte requise. Travail-
lant à basse pression, la qualité des bulles est meilleure,  très pe tes et donc facile-
ment solubles. 
PRÉCISION Le groupe de dosage, compensé, a une grande précision afin de donner 
une erreur maximum 5% à la dose maximale quelles que soient les condi ons envi-
ronnantes. La bulle extrêmement fine générée par OxyRight © ® grâce à la parfaite 
rela on entre la pression et la porosité de la bougie perme ent l'absorp on d'oxy-
gène par le vin sans créer de zones d'accumula on. 
ENCEINTES INNOVANTES Avec les nouvelles bougies TITANE conçues pour être u li-
sées dans de pe ts contenants (par exemple des barriques), les dosages peuvent être 
réduits pour diviser par deux la dose à administrer grâce à l'effet ac vateur du tane 
LOGICIEL MATÉRIEL INFORMATIQUE Une autre caractéris que gra fiante du système 
est la qualité du logiciel de ges on du processus à écran tac le qu'il confère élégance 
par culière à l'ensemble du système. 
Ce e technologie de pointe augmente l'efficacité en perme ant, par exemple, le cal-
cul de dose directement depuis l'écran, l'historique des données de dosage, l'exporta-

on et l'arrêt programmé de la machine. 
SÉCURITÉ Tous les paramètres du système sont surveillés en permanence, et compen-
sé sur éventuelles anomalies telles que pression barométrique, colmatage du diffu-
seur, épuisement du gaz contenu dans la bouteille, dysfonc onnement éventuel du 
système de dosage, tout cela des millions de fois par seconde. 
FONCTIONNEMENT ET PROGRAMMATION Très simplement 
vous réglez la dose, le volume à traiter et le mode (micro, ma-
cro, personnalisé). 
Le système agit en totale autonomie et sécurité et il ne reste 
plus qu'à vérifier de temps en temps la présence éventuelle 
d'alarmes (bien décrite sur la vidéo). Pendant le processus, 
vous pouvez consulter les graphiques de l'oxygène administré, 
de la température du gaz et des pressions en entrée et sor e. 
A la fin du dosage, l'arrêt s'effectue de manière programmable 
par l'u lisateur pour éviter tout risque d'oxyda on. 
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INSTALLATION AZOTE 
Le dimensionnement de l’installa on de distribu on azote et le schéma de fonc onne-
ment dépendent la plupart du débit des pompes u lisées pour le mouvement du pro-
duit. L’u lisa on de pompes pour le mouvement du produit peut endommager sérieu-
sement l’installa on si, par accident, venait manquer la compensa on volumétrique 
effectuée par l’introduc on d’azote dans le réservoir pendant la phase de prélève-
ment, ou la sor e d’air ou de gaz par les soupapes de décharge pendant la phase de 
charge. 
La mise en place d’un nombre convenable de soupapes de décharge et leur correcte 
disposi on le long de l’installa on sont des éléments déterminants pour éviter soit le 
recoquillement des réservoirs pour implosion soit les dégâts provoqués par surpres-
sion. 
Les schémas suivants ont la fonc on d’aider la mise en projet selon les dimensions de 
l’installa on et la conduite de l’exploita on choisie. 
FONCTIONNEMENT 
Par la centrale à deux stades de réduc on on met le gaz inerte dans cuves avec pres-
sion de 20 mb. A’ l’intérieur des cuves, le gaz, toujours présent, prend la place de l'air 
aussi pendant le rage. La valve de sécurité à double effet en acier inox   garan t la 
stabilité de pression de l'implant et des cuves. 
CARACTERISTIQUES DE LA CUVE  
CHEMINEE CENTRALE 
 Avec col haut mm 100 et couvercle à drapeau avec 4 
pommeaux basculants et a ache sur le col pour groupe de 

sécurité 
ACCESSOIRES POUR CHAQUE 
CUVE 
GROUPE SECURITE’ GAS 
Avec valve inox et valve d’exclusion. Porte tuyau et tuyau PVC 
diam 30 pour liaison. 
VANNE INOX 
A’ 2 effet DIAM 40 démontable avec n. 2   
poids pour la surpression et la dépres-

sion avec joint 
ACCESSOIRES EN DOTATION POUR CHAQUE INSTALLATION 
CENTRALE AZOTE 
Diffèrent modelés du plus économique à bobonne simple pour 
revenir au centrales lux de 10 et 50 Mq  

 

SOUPAPE DE SURETÉ POUR AZOTE 
Elles sont soupapes à double effet qui travaillent dans la pression et dans le vide et sont fabri-
quées en AISI 304 ou AISI 316. Les tarages déclarés sont garan s par le fait qu’ils sont déterminés 
en fonc on du poids de chaque disque et par le fait que à l’intérieur il n’y a pas de ressort. 
Nos soupapes standard sont calibrées à 5 millibars en dépression et à 35 millibar en pression. 
Il est possible sur demande d’augmenter ce e valeur jusqu’à 80 millibars en u lisant un ressort 
réglable. Les soupapes sont fabriquées en trois dimensions et divisées selon le débit que le client 
à besoin. Nous vous rappelons que le débit est toujours lié à la pression/dépression de service. 
Pour ce e raison les valeurs indiqués dans le catalogue ne sont qu’indica fs.  C’est alors à l’u li-
sateur de choisir la version de 
la soupape la plus appropriée 
en fonc on du passage et aux 
pressions impliquées. Chaque 
soupape, avant d’être embal-
lée, est soumisse à un test qui 
a pour but d’a ester un cor-
rect fonc onnement. Nos sou-
papes peuvent être filetées 
avec a elages GAS DIN CLAMP 
SMS  
 


