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GROUPE DE FROID

La nouvelle gamme CEN / HEN a 8 spécifiquement congue pour répondre aux besoins
des applications dans le sectewr du conditionnement du vin en offrant un contrble précs
de la température de l'eau glacke pendant un fonctionnement prolongé et avec des
charges varisbles. La gamme comprend 14 modéles avec des puissances frigorifiques
comprises entre 10 et 96 KW pour Is gaemene CEN et des puinsances calorifiques entre 10
KAV et 103 KW pour ls gamme HEN. Il 3 é06 conqu pour une inatalation en extériewr, avec

des standards spéch 3

P adaptés aux basses températures.

N
STRUCTURE DU GROUPE

La structure et s mencuiserie sont en acker gahanisd, 2wec un revitement en poudre qui rend

les unités CEN / HEN adapaies b une irutal cond

les plus sévives. La section de compressecr est séparée de b section de verrtilatewr et est
accesable de trow cétés pour faciiter e contrdle et Nentretion. La sextion hydraulique

o3t également faclement accessble.
% CIRCUIT FRIGORIFIQUE
& Fabriqué avec des matériaux conformes 3 ks directive 2014/68 / UE. Comprend :
+  Filtre déshydrateur,

»  Electrovanne de kiquide,

*  Indicatour de passage de liquide,

+  Détendour thermostatique pour atteindre e point deau + 7°Cet 8°C,
*  Interrupteur de sécurité haute pression b réarmement manuel,

+  Tramducteur basse pression avec réarmmement semi-sutomatique,

*  Manométres de réfrigérant haute / basse pression,

*  Points de test et de peession.

CIRCUIT D'EAU

Toutes les unités sont équipées de :

¢ Pompe de circulation,

*  Réservoir “froid”,

s Soupape de sécurité,

*  Vase d’expansion et manométre d'eau,

*  Robinet de remplistage,

*  Isolation thermique, raccords et pompes adaptées aux basces températures,
*  Pompe centrifuge type P2, avec rove en acier, 2 piles,

*  lsolation auto-ventiée, classe F et IPSS,

+  Anti-travailler avec du glycol jusqu's 40% et températures de -10° C

.
@ COMPRESSEUR ~
‘v“ SCROLL defw' o kL]

s sont équipés d'un chaufage de carter, monté sur BoCs ant vibrations 60 CAounthous
et protégs par un apparel dlectronique Qui permet de wirier les séquences de phases

pour dviter les rotations rverses. En autre est compris dun protecteur theemique hule
ampérométicque et brifunte iégrée.
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DONNEE TECHNIQUE CENTRALE DU FROID
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DONWEZ ELECTROUE

PUBSANCE TOTALL NAX i 620 824 1053 1284 1526 1676 1916 2520 2554 3139 3713 4310 4867
COUANT CLITROLE MatAssomTint A 1045 1571 18.37 2393 2530 27.77 3215 4140 7580 $S0.74 6QS1 7026 7881
COURANT Df POINTE TOTALE A S5.70 9310 10110 126,00 14300 150.00 177.40 217.10 165350 17297 20575 250.25 254.50
PUBSANCE 1 VENTRATZUR KW 077 077 077 077 077 077 077 062 062 062 094 0954 094
COURANT DE & VENTRATEUR A 170 170 170 170 170 170 170 125 125 125 L70 170 170
NOMDAI VINTIATIUR Pe 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
PUBLANCE POMPE Kev 048 073 073 089 0859 089 101 148 148 148 202 243 243
COURANT POMPE A 100 140 140 160 160 160 200 270 270 270 480 480 4.80
AUMENTATION V/Ph/Hz 400/3 400/3 400/3 400/3 400/3 400/3 400/3 400/3 400/3 400/3 400/3 400/3 400/3
50 50 50 50 S0 S0 0 50 0 S0 S0 0 S0
DEGRE DE PROTECTION PS4 IPS4 PS4 PS4 PS4 PS4 PS4 PS4 PS4 PS4 PS4 PS4 PS4
DONNMIE GENIRAL
N" COMPRESSEUR Un 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2
INWEAU SONORE dba A 10 Mt 435 435 485 sS $S 555 555 S6 sS4 54 SS5 60 60
DIAMLTIE CONMICTION Pe 1 1 1 1% 1% 1% % 1% 1% 2 2 % 2%
VOLUME BAC dm3 80 80 100 100 100 200 300 300 300 300 300 300
VOLUME BAC EXPANSION dm3 8 8 8 12 12 12 12 18 18 18 18 18
LARGEUR mm 685 685 685 925 925 925 925 1380 1380 1380 1380 1380 1380
LONGUEUR mm 1455 1455 1455 1890 1890 1890 1890 2590 2590 2590 3090 3090 3090
HAUTEUR men 1456 1456 1456 1S80 1580 1580 1S80 1960 1960 1960 1960 1960 1960
POIOS Kg 330 340 360 4% S10 SI0 SSO S60 830 910 950 1110 1130

XA

Kw X 860,421 = Kcal
Kcal x 0,00116212 = Kw

CONDENSATEUR

Condensateurs composés de tuyaux en cuivre et d'ailettes aluminium. Toutes les unités sont
équipées de filtres a air de condenseur avec treillis en aluminium et structure galvanisée. lis p
étre facils retirés pour e etle Sur toute la gamme de condensateurs,
il est disponible en option de antic ion par cataphoré

VENTILATEURS

Les modéles CEN / HEN 010 + 019 sont équipés d'un ventilateur unique; tous les autres modéles
ont 2 il Ventil. avec aux poles et pales en forme de faucille pour augmenter
la vitesse de rotation et réduire le bruit, grille de pr Moteur & direct, avec
protecteur thermique intere et IP 54,

Controle de condensation par étapes ; sont disponibles en option avec coupure de phase ou avec
ventilateurs électronique.

EVAPORATEUR

Plaque brasée en acier inoxydable AISI 316L.
Isolation thermique et protégée par un fiftre 3 eau 3 son entrée.
A basse ¢

>

de l'eau.

Di ionné pour un f

DETAILS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES
controle I'ali ion du

des compresseurs et des alarmes.

La carte & iq

ystéme pour gérer les temps de fonctionnement

Panneau de commande 2 distance en option.

lis font partie de I'équip des hi lep dlectrique, les relais de pompe externes
et aussi le relais pour le contrdle de débit externe
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| 076 | 088 | 09
TEMPERATURE AIR EXTERNE C° |7 |t | 7 A 7 | 77 | S 7 S 7 | 7 T | 7|
TEMPERATURE EAU ENTREE EVAPORATEUR C° 400 400 40.0 400 | 400 40.0 40.0 400 400 40.0 40.0 40.0 400 400
TEMPERATURE EAU SORTIE EVAPORATEUR C* 450 | 450 | 450 | 450 | 450 | 450 | 450 | 450 | 450 | 450 | 450 | 450 | 450 | ‘450
POURCENTAGE GLYCOL ETHILENIQUE | % | 0% 0% 0% | 0% 0% 0% 0% 0% 0% 0% 0% | 0% | 0%
PUISSANCE FRIGORIFIQUE KW | 1037 | 1532 19.37 2781 | 3251 3426 4093 5037 | 5521 60.35 69.06 8003 = 9341  102.68
PUISSENCE ASSORBIMANTI COMPRESSEURKW 345 = 495 633 = 825 936 1045 1224 | 1627 1629 1834 20.61 34.38 27.60 31.51
PUISSENCE ASSORBIMENT TOTALE KW 470 | 645 7.83 10.68 11.79 12.88 12.79 19.10 18.99 21.06 2333 28.28 31.91 35.82
COURANT ABSORBEE TOT A 876 | 11.90 15.15 18.26 20.23 22.03 22.03 28.86 32.41 35.10 38.50 48.79 53.96 59.89
EFFICIENCE ENERGETIQUE POMPE EXCLUE COP 2.46 2.68 2.73 284 | 298 2.98 2.86 297 286 3.15 3.06 3.05 3.17 3.08
PORTEE EAU Lt/h 1784 | 2635 | 3332 | 4784 | 5591 | 5893 | 5893 | 7039 | 8664 9464 11878 13765 16066 17660
PREVALENCE UTILE UNITE KPa 155.1 193.0 157.4 159.3 137.6 1186 125.1 183.9 183.8 183.4 89.2 175 190.7 160.5
= PUISSANCE TOTALE MAX Kw | 620 | 824 | 1053 1384 | 1526 1576 | 19.16 25.20 25.54 28.38 31.39 37.13 43.10 48.67
COURANT ELECTRIQUE MAX ASSORTIMENT A 10.45 15.71 18.37 294 25.30 2.7 215 3219 41.40 41.08 75.80 60.51 70.26 78.81
COURANT DE POINTE TOTALE A 55.70 93.10 101.10 128.00 143.00 150.00 177.40 217.10 14614 16350 17297 20575 250.23 25450
PUISSANCE 1 VENTILATEUR KW 0.77 0.77 0.77 0.77 0.77 077 077 0.77 062 0.62 062 094 094 094
COURANT DE 1 VENTILATEUR A 1.70 1.70 1.70 1.70 1.70 1.70 1.70 1.70 125 125 125 1.70 1.70 1.70
NUMERO VENTILATEUR Pc 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
PUISSANCE POMPE Kw . 048 073 073 089 089 089 1.01 148 148 148 148 2.02 243 243
COURANT POMPE A 1.00 1.40 1.40 1.60 1.60 1.60 2.00 2.70 2.70 2.70 2.70 360 480 4580
ALIMENTATION V/Ph/Hz 400/3/ 400/3/ 400/3/ 400/3/ 400/3/ 400/3/ 400/3/ 400/3/ | 400/3/  400/3/ | 400/3/  400/3/ 400/3/ 400/3/
J-uspsc | sg 50 50 it —rsp 50 50 50 50 50 50 0 50 0
DEGRE DE PROTECTION 1P 54 IP54 1P 54 1P54 P54 P54 1P 54 P54 1P54 1P 54 1P 54 P54 IP54 IP54
= el N DONNEE GENERAL
N° COMPRESSEUR Un _ 1 | 1 1 1 ] 1
NIVEAU SONORE dBA 3 10 Mt | 435 | a5 485 5 | s
DIAMETRE CONNECTION Pc [ 1 1 1 1172
VOLUME BAC dM3 80 % % 100 100
VOLUME BAC EXPANSION dM3 . 8 12 2
LARGEUR mm 685 685 685 925 925
LONGHEUR mm 1455 1455 1455 1890 1890
HAUTEUR mm 1456 1456 1456 1580 1580

POIDS Kg 330 340 360 490 510
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GESTION DE TEMPERATURE DES CUVES

Réalisation d'un groupe frigo standard ou sur mesure pour la maitrise des tempéra-
tures des cuves avec solution hydrogiycolée alimentaire, & distributeur sur les gaines des
cuves ou les échangeurs de chaleurs. Les groupes peuvent aussi travailler avec systéme
pompe de chaleur pour réchauffer les molts ou les vins. Tous les groupes sont réalisés
en acier inox avec p bles, tuy ie inox et cuire revétue en armafiex. Le
cadre électrique est complet de tous les comp (télé ique) pour le bon
fonctionnement du groupe. Les pompes de circulation ( lowara ) sont en acier inox
surdimensionné pour garantir des agrandissements de caye successif. Compresseur
semi-hermétique Frascold (R404) ou scroll (R404) 220 ou 380 volt. Condensateur Eco
silencieux groupé au frigo ou bien exteme.

INSTALLATION HYDRAULIQUE
Pour la jonction sur le circuit glycol, avec changement du groupe frigo, situé 2 I'inté-
rieur du local et embranchement final aux réservoirs d'utilisation, I'on prévoit la fourni-
ture et le montage: Tuyau en acier inox diam 42/54 mm pour la constitution du collec-
teur général pour le passage va-et-vient du glycol, muni de raccord nécessaire a I'exé-
cution de montages de soutien inox . Tuyau de jonction entre les collecteurs généraux
comme précédamment indiqué, et raccordement a chaque raccord muni de tuyau
diam 22 / 28 mm. La vitesse de fermenta-

tion, plus elle sera rapide, plus |'augmenta-
tion de température sera importante, ce qui
la rendra encore plus rapide.

ISOLATION INSTALLATION HYDRAULIQUE

CLIMASTAR Isolation de tubes inox avec
coupelle de polyuréthane épaisseur 40 mm,
recoverte d'une couverture inox rivetée
(=20°C +60°C).

CLIMAPLAST Isolation de tubes en PVC avec
coupelle de polystyréne épaisseur 40 mm,
recouverte d'une gaine en PVC (-20°C +60°

Q.

ISOCLIMA Isolation de tubes inox ou PVC
avec gaine cellule fermée épaisseur 20 - 40
mm (0°C +60°C).

INSTALLATION ELECTRIQUE

Pour la liaison entre le cadre électrique aux cuves et au cadre électrique du frigo il est prévu le
montage du matériel suivant:

Canal muni de coude, extrados, couvercle et tablette de tout soutien et normes de sécurité. Le
canal part du cadre jusqu'aux cuves. Tuyau en PVC diam 50 pour passage cable courant sur les
tuyaux du glycol. Cable FG70R 3 x 2,5 entre le cadre électrique et les vannes motorisées. Cable
FG70R 3 x 2,5 entre le cadre électrique principal et le cadre du frigo pour engagement pompe du
circuit. Cable blindé a normative pour attacher le cadre principal aux sondes de température sur

les cuves.

SOUPAPES MOTORISEES

MODELE PROTEGE

Composants externes en acier inox et laiton pour lutilisation
en milieux humides ou en présence de agents atmosphé-
riques agressifs,

OUVERTURE MANUELLE DEPUIS LE HAUT
Pour les manceuvres du corps de vanne en cas d'urgence

2 VOIES PASSAGE TOTAL
Avec entretoise pour l'isolation et ouverture manuelle des

- 4 4

- (S

~ : \‘
- ——
— r—
=_ =X

composants en acier inox
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THERMOREGULATION

La température est le paramétre central qui conditionne les processus biologiques et
chimiques de la vinification. Sa mesure, son contrdle et sa gestion ainsi que les interac-
tions dans tous les processus cenologiques doivent étre effectués de maniére précise
et fiable.

Les compétences électroniques en automatisation a partir de la technologie & micro-

processeur ont permis a Parsec de créer des systé de thermorégulation personali-

$és ot sur mesure, sans compromis entre le besoin absolu de précision, de sécurité et

la simplicité dans I'utilisation

SYSTEMES DE MESURE MULTISONDES

La mesure de la température ainsi que sa régulation dans une masse liquide de moit
ou de vin, ou encore mieux, dans un mélange hétérogéne de moit et de marc de raisin
ne sont pas simples ni évidentes.

Cest seulement en effectuant la mesure en plusieurs points avec l'installation de plu-
sieurs sondes dans les positions plus adaptées a la géométrie de la cuve, que I'on ob-

tient un controle fiable et réel de la distribution de la température dans la masse.

Le régulateur de température Parsec gére a l'intérieur de chaque réservoirde 13 4

sondes, automatiquement calibrées par I'interface de I'ordinateur SAEn Quadr®.

LA THERMOREGULATION PERSONNALISEE

Parsec concoit et fabrique des systémes informatisés de contrdle et de gestion de la
température utilisant la technologie a microprocesseur qui intégre les contraintes
techniques et les besoins énergétiques selon les protocoles cenologiques. L'utilisation
de matériaux et accessoires efficients et fiables sécurise ['installation et permettent la
réduction de la consommation d'énergie a tous les niveaux.

Parsec réalise des systémes automatiques avec doubles circuits (C&F), ou une solution
AUTOSWITCH pour passer |'unique réseau en chaud ou en froid selon les besoins et la
gestion des priorités. La Régulation standard raméne la température a +/-0,5 °C de la
consigne ou bien seulement a l'intérieur de limites mini et maxi avec le mode EcoFlex

d'économie d'énergie.

La régulation thermique est gérée par le systéme SAEnS5000, le systéme de supervi-
sion intelligent dans lequel le contréle de la température interagit avec les autres pa-
ramétres de vinification, telles que la gestion de I'extraction sélective, I'oxygénation
maitrisée et la mesure de la cinétique de fermentation ADPCE.

Le logiciel Parsec pour la tragabilité dynamique dans I'environnement Windows est
accessible a distance a partir de n'importe quel PC et systé biles et ie des

messages et des alertes pour diagnostiquer et localiser les problémes en cas de dys-
fonctionnement, garantissant ainsi une sécurité maximale et permettant une inter-

vention de remise en service rapide.

Controllo temperatura Set point temp.

59,0 + +

Modalita di controlio




G ESTI 0 N SYSTEME INTEGRE DE REGULATION INTERACTIVE

D ES DES PROCESS VINICOLES
V4
Gestion de I'automatisation de votre cave de fagon centralisée a partir de votre PC
TE M P E RAT U R ES pour une gestion interactive et dy ique de tous les p. € , per un suivi “
en temps réel et le pilotage précis des vinifications selon la d ique des fer i
D les moyens par une fiabilisée et précise de suivre I'évolu-

tion et de piloter des process vinicoles en tenant compte de la réalité de la dynamique
et des objectifs cenologiques souhaités.

Lintégration des outils de production sur I'informatique, renseigne passivement la
base de données de la tragabilité process. Le vinificateur dispose en temps réel de ren-
seignements précieux pour comprendre et intervenir de maniére adaptée,

La supervision intégrée, autorise le dével d’applicati I adap-

tées et d'améliorer les économies d'énergies.

SAENn5000, le premier systeme bus intégré, multiproces-
seurs, modulable et évolutif pour le contrdle total et
automatisé des caves.

Les microprocesseurs dédiés a chaque parametre dialo-
guent et échangent entre eux les données et fonctions
avec l'unité centrale sur laquelle est installée le logiciel 1.6m
du systéme SAEn5000 a la fois puissant et simple d'utili-
sation. Toutes les fonctionnalités sont accessibles a dis-
tance par réseaux informatique ou sur des appareils
mobiles comme des tablettes ou Smartphones.

De cette fagon, le vinificateur contrdle le process et réalise des protocoles pour I'ex- PARS
traction de la couleur, I'oxygénation ou la régulation de la température, selon la dyna- IIRC O
mique des fermentations ou le profil thermodynamique.

SAENn5000 : une automatisation et un contréle dynamiques et interactifs des process :
» Thermorégulation vinicole (lien)
» Gestion des fermentations ADCF (lien)
» Gestion des prises de mousse en autoclave AphroMate (lien)
» Gestion des opérations d’extraction sélectives (liens)
» Gestion et contrdle de macro et micro-oxygénation (Link)
» Gestion de I'élevage et du vieillissement des alcools et des vins mutés Caudalie Impro-
ver (lien)

APHROMATE

NECTAR LEVEL
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TECHNOLOGIES DE REFROIDISSEMEN

POLIFASCIA

et H

Y pour le trai ique éc ique, léger,
mobile, démontable consistant en petits tubes de polypro-
poyléne unis cote a cote pour former des bandesd'une
largeur de mm 350, doté de collecteurs d'entrée et de
sortie du liquide de conditi Le systéme peut étre

appliqué a I'extérieur de toutes les cuves en commerce,
cylindres verticaux, méme ovales, polycentriques avec des
bords amples a ou horizontaux.

Le systéme Polifasce est appliqué de maniére fixe ou
mobile par le biais de brides en inox réglables et auto-ser-

rantes sur des cuves exi: nonth dti
Owwiitientiirclare % e arsec’2 20 anites, pour récha-
hauffer ou refroidir avec des liquides de conditi qui
pevennt travuior de -20°C 3+60°C, 3 une pression dexercice jusqu'a
1,5 bar. lis somt é iq dui dulai

et faciles a nettoyer.

TERMOSPIRAL

Chemise de conditi < ée d'un cani en acier

inox aisi 304, en forme de “C", elle est appliquée fixe uniquement
sur les cuves d'une épaisseur de 20 40 dixiémes, sur le fond &
spirale concentrique ou directement sur les parois du cylindre, sur
toute la circonférence du cylindre, pour réchauffer ou refroidir.
Le traverser le paroi méme de la cuve les liquides caloporteurs,
Elle peut avoir une épaisseur variilsation et eest apiol-
appliquée sur le cylindre des cuves déja construites. De ce fait la
ooritienner. Les deux bords sont soudés MIG en continu avec
procédé MIG en spntiny avec bain de soudage conirdie, et
controle, et bords g Bement das avec des cord de

soudure.

ISOAL

Isolation de chemises de conditi
épaisseur 40 mm, avec doubles panneaux
de polyuréthane superposés, croisés et liés,
recouverte d'une partie tole en inox 6/10¢-

aisi 304, avec bords en profilé d'alu
minimum - températures d'utilisation de
-10°C 4 +50°C.

TERMORAIN

Couronne de refroidissement en acier
inox percée pour climatiser des cuves
Idéale pour refroidir des
cuves de grande capacité de fagon
économique avec eau.
Systé de conditi

fixe ou mobile composé d'un

tuyau inox diamétre de 600

mm a 3000 mm positionné au cex-
¢themnhictvelcon s cuve a0 Sif

le bord externe dans le cas des
cuves chapeaa fiottant. L'eau en
sortant du tuyau percé entre en
en contact avec toute la surface de la cuve en garantissant
un grand échange.

TERMOFASCIA

Echangeur de chaleur en aisi 304, mobile ou fixe, indépendant, 3 appliquer
directement sur le cylindre des cuves exi enles bant. Chemi:
composée d'une paire de toles d'épaisseurs variables, a partir de 8+8
dixiémes jusqu’a 30+ 30 dixiémes, selon les pressions et les pératures
d'utilisation; les toles sont capi ées a intervalles réguliers équidi

et alternés, avec dure A haute f1é (a haute rési ) et dé

TIG sur en gonfiant les deux parois de conditionnement ¢2/18 bars use en
plagant en précadoence sur un moule (ame) foc (ame) du diameétre et de
de la forme de lacuve & lopper. Une conditi génére des alvéol
de formeles defarrondie d'une e effaee decbonge trés eleede. le guicdis deé-
bae trés élevée. Elle alnly dadhérer de la directarpomt tal.créant oiice

crélant a.da a racw rice &octe wis ofiicece. Elle est dotée de filets d'entrée et

etiee Ge dets de hiets eteteactice tee cecicul eocde
recirculation obligatoire duliquide de conditionnement, selon la fonctiona
laquelle est destinée. Elle foncti aune pression de 1,5 4 3,0 bars, &

une température de ~20"C & +60°C.

CHANNELPLATS
Il s'agit d’un profil extrudé en caoutchouc souple,
en profil b é spécial, facil daptabl

aux cylindres de tout diamétre. Il permet une
écolte facile des eaux usées pour le refroidiss-
ment, sans pertes de gouttes.

Il est appliqué avec du silicone sur des cuves exi-
tantes méme par du personnel non spécialisé,
pour recueillir et décharger a fond perdu ou
remettre en circulation I'eau de refroidissement
du Termorain.

TERMOFASCIA

Directement dérivé de la technologie spatiale, ce type de
chemise fait fonction d'échangeur de chaleur en aisi 304: elle doit
étre appliquée fixe uniquement sur les cuves neuves, au centre du
fond ou directement sur les parois en sens circulaire ou vertical sur
toute la circonférence du cylindre. La chemise est composée d'une
double tole, I'une interne et I'autre externe. La tole externe est d'une
épaisseur variable, de 10 3 15 dixi¢ selon les pé setles
pressions d'utilisation et elle est appliquée sur la tole plate direct-
ment sur le cylindre avant la construction de la cuve. La téle
eme est b paroi de fa cuve au contact avec le liquide. Les deux toles
L e b i lles réopliers équide SR
avec une soudure A haute fréauence (points blancs)
avec lru matériau d'apport a i froid. Aprs aver
constrult le cuve, ta chemise est 127168 bers,
générant ainsi des alvéoles de forme arrondie a
I'intérieur desquelles se crée un fort flux
trouble/mmant qui détermine ale est dotée de
voies de recirculation obligatoires du liquide
de conditionnement. Elle fonctionne 4 une

pression de 1 a 6 bars, 3 une température
de -20°C a +60°C.



TERMOPOT

Chemise de chauffage inox AISI 304, appliquée
directement sur le fond ou sur le cylindre de la
cuve en acier inox, composée d'un comporte-
ment inox étanche rempli d’eau avec valve
d'air, d'une épaisseur de 3 3 6 cm selon le degré

hauffe

de chaleur requis. Ré par des rési

électriques immergées placées a l'intérieur du

comp La pé de I'eau peut
arriver 3 99°C.
TERMOSPIRAL

Echangeur de chaleur d'intérieur composé d'un
tube chemisé auto-nettoyant en acier inox 304,
placé vertical g i flux, turbu-
lence et coefficient d’échange et de sécurité
en absolu. Pour apporter au cherms de

diti les termes traditionnels, la
surface d'échange méme si elle est trés réduite
est toutefois nettement supérieure a celle
obtenue par des dispositifs thermiques,
en appliquant le contréle direct du liquide de
conditionnement, qui est le plus chaude ou

I'inconfort.

L'utilisation de pareurs apporte des lavage de
coupe décent. Le flux et vitesse élevés, est le
facteur détermi du rend: trés élevée.
La température de conditionnement va de
-20°C a +90°C, avec une pression d'exercice

de 1 31,5 bar. Le vitesse d'écoulement est de

4 métres. Il est doté de filets d'entrée et de
sortie du liquide de conditi par le bas.

ISOAL

Isolation de chemises de diti

épaisseur 40 mm, avec doubles panneaux

de polyuréthane superposés, croisés et
liés, recouverte d'une partie tdle en inox
6/10 aisi 304, avec bords en profilé d'alu
minimum - températures d'utilisation de
-10°C a +50°C.

ISOCOLOR

Cueti ienl.

Y d ion pour cyfi

ou pour toute la surface des cuves

neuves ou vieilles avec le cylindre
brut qui se découvre pour rendre
plus agréable la vue par I'applica-
tion de notre systéme d'isolation
Isocai ou Isoplast avec une feuille
d'acier inox coloré en teinte unie,

fantaisie ou imprimé & chaud d'une

image photographique a souhait.
Conceallées pour rajouter, rendre

plus innovantes et joyeux avec des

couleurs et des photos des lieux
comme les caves et les points de
vente, ou pour les caves

prestigieuses.

ISOTANK

Isolation totale de la cuve
idéale pour les basses tem-
pératures a maintenir dans

le temps; épaisseur 40 - 80 ~
120 mm, avec polyuréthane

a haute densité bi-composant
a injection, couverture inox
25/10 complétement soudée
étanche. Températures
d'utilisation de ~20°C a +60°C
C sans ponts thermiques
entre la cuve et la couverture.

ISOTERM

Isolation totale de toute la cuve (y compris le
fond et le col) épaisseur 40 - 80 - 120 mm, avec
double p de polyuréthane superposé

croisés, recouverte tole, avec couverture inox
(A) rivetée.

* températures d'utilisation de -20°C a +60°C;

+ finition externe standard bows

+ bordés a pas court. Sur demande ovale lissé,
28 manuelle, satinée grain 180.

TERMOPIASTRA
Thermoplaques de conditi et do maintien 3 immer-

sion inox AlSI 304ou 316, mobiles ou fixes, a monter en position
latérale ou centrale, verticale ou horizontale, placées de ma-

niére a pouvoir étre inspectées depuis le portillon, simples, en

paire ou s grape avec coll de distribution du liquide, a
relier & des équipements frigorifiques ou 4 des pompes de cha-
leur pour le controle ique de la tempé des li-

quides. Les plaques sont lées a double canal, d'une largeur
de mm 380, 480, 580, 680, 780 et 980, avec une longueur allant
jusqu’a 12 m. Elles sont munies de filets de 1.2 3 1 et 1/2
pouces pour I'entrée et la sortie du liquide réfrigérant de condi-
tionnement. Les plaques sont ées a une pression de 2 bars
pour une pression d'exercice de 1 bar. Leur rendement dépend
également du rendement effectif du groupe frigorifique et du
téme d'ali ion. Les pl. de conditi peu-

| 3emane )

vent également étre utilisées pour le réchauffement des li-
quides. Elles sont
idéales comme
échangeur de
chaleur fixe car

elles sont immergées
au centre d'un
liquide statique

qui en favorise le
mouvement convec-
tif.

yul
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NOUVEAU CHAPITRE

INSTALLATIONS

INERTAGE ET INSTALLATION

DE GAZ AZOTE




INSTALLATI UN AZOTE SOUPAPE DE SURETE POUR AZOTE

Elles sont soupapes a double effet qui travaillent dans la pression et dans le vide et sont fabri-
quées en AISI 304 ou AISI 316. Leur tarages déclarés sont garantis par le fait qu'ils sont déterminés
en fonction du poids de chaque disque et par le fait que a l'intérieur il n'y a pas de ressort.

Nos soupapes standard sont calibrées a 5 millibars en dépression et a 35 millibar en pression.

Le dimensionnement de l'installation de distribution azote et le schéma de fonctionne-
ment dépendent la plupart du débit des pompes utilisées pour le mouvement du pro-
duit. L'utilisation de pompes pour le mouvement du produit peut endommager sérieu-

sement l'installation, si par accident, venait manquer la compensation volumétrique Il est possible sur demande d’augmenter cette valeur jusqu'a 80 millibars en utilisant un ressort
effectuée par l'introduction d’azote dans le réservoir pendant la phase de préléve- réglable. Les soupapes sont fabriquées en trois dimensions et divisées selon le débit que le client
ment, ou la sortie d'air ou de gaz par les soupapes de décharge pendant la phase de a besoin. Nous vous rappelons que le débit est toujours lié a la pression/dépression de service.
charge. Pour cette raison les valeurs indiqués dans le catalogue ne sont qu'indicatifs. C’est alors a l'utili-
La mise en place d'un nombre convenable de soupapes de décharge et leur correcte sateur de choisir la version de
disposition le long de l'installation sont des éléments déterminants pour éviter soit le la soupape la plus appropriée f
recouillement des réservoirs pour implosion soit les dégats provoqués par surpres- en fonction du passage et aux
sion. pressions impliquées. Chaque
Les schémas suivants ont la fonction d'aider la mise en projet selon les dimensions de soupape, avant d’étre embal-
linstallation et la conduite de I'exploitation choisie. lée, est soumise a un test qui -
a pour but d'attester un cor-
FONCTIONNEMENT rect fonctionnement. Nos sou- OO
Par la centrale a deux stades de réduction on met le gaz inerte dans cuves avec pres- papes peveent étre filetées l» 3
sion de 20 mb. A l'intérieur des cuves, le gaz, toujours présent, prend la place de l'air avec attelages GAS DIN CLAMP
aussi pendant le tirage. La valve de sécurité a double effet en acier inox garantit la SMS ‘e ¢

stabilité de pression de l'implant et des cuves.

CARACTERISTIQUES DE LA CUVE

CHEMINEE CENTRALE
Avec col haut mm 100 et couvercle a drapeau avec 4
pommeaux basculants et attache sur le col pour groupe de

sécurité
ACCESSOIRES POUR CHAQUE

/”‘/ CUVE

,ii{ GROUPE SECURITE’ GAS

Kn‘-r’]l L;_ Avec valve inox et valve d’exclusion. Porte tuyau et tuyau PVC
P > F ;]j Uy diam 30 pour liaison.
\ 1 .
Y $ =y = VANNE INOX
= L i -

A4 A’ 2 effet DIAM 40
7 Z démontable avec n.

2 poids pour la surpression et la dépression
avec joint

ACCESSOIRES EN DOTATION POUR CHAQUE
INSTALLATION

CENTRALE AZOTE

Différent modeéles du plus économique a
bobonne simple pour revenir au centrales lux
de 10 et 50 Mq




INSTALLATION DE DISTRIBUTION AZOTE

A COMMANDES CENTRALISEES

avec central et distributeur adjacents et soupape de décharge
unique pour tous les réservoirs.

) On peut effectuer tous les contréles de fonctionnement nécessaires
d'un point de commande unique.

P Il faut faire attention a la possibilité de non-ouverture d'une soupape
de refoulement azote puisque le réservoir de destination reste isolé
de la compensation volumétrique.

) Ce schéma d'installation est convenable avec des systémes de
désamorgage par chute ou effectués par des pompes avec débit bas.

INSTALLATION DE DISTRIBUTION AZOTE

A COMMANDES CENTRALISEES

avec central et distributeur adjacents, mais avec soupapes
de décharge déplacées sur chaque réservoir.

) On peut effectuer tous les contréles de fonctionnement nécessaires
d’un point de commande unique.

) En cas de non-ouverture d'une soupape de refoulement azote, la présence
des soupapes de décharge sur chaque réservoir de destination assure
une adéquate protection contre les effets de non-compensation volumétrique.

) Ce schéma d'installation est convenable avec des systémes de mouvement
produit effectués par des pompes avec débit moyen haut ou débit haut.

INSTALLATION DE DISTRIBUTION AZOTE

A COMMANDES REPARTIES

avec central sans distributeur adjacent, mais avec soupapes

de refoulement et soupapes de décharge déplacées sur chaque réservoir.

) Les contréles de fonctionnement nécessaires pour assurer la compensation
volumétrique sont effectués directement sur le réservoir intéressé pendant
les opérations de mouvement du produit.

) En cas de non-ouverture d'une soupape de refoulement azote, la présence
des soupapes de recharge sur chaque réservoir de destination assure une
protection adéquate contre les effets de non-compensation volumétrique.

) Ce schéma d'installation est convenable avec des systémes de mouvement
de produit effectués par des pompes avec débit moyen-haut ou débit haut
et pour installations avec un nombre élevé de réservoirs placés en lieux différents.




FILTRATIO

SOLUTIONS DE FILTRATION
POUR DES PERFORMANCES OPTIMALES




MICROFILTRATION

LE PROCESSUS DE CONTROLE ENTRE VOS MAINS

Dans 'industrie des boissons, la microfiltration est essentielle pour améliorer et main-
tenir la qualité des produits. Il améliore le produit en éliminant les polluants inorga-
niques (particules) et organiques (micro-organismes) responsables d'altération orga-
noleptique et de turbidité et prolonge ainsi la durée de conservation du produit.

Il maintient la qualité du produit en le préservant des contaminants extérieurs
(provenant de I'environnement, des machines, des fluides de service...) qui peuvent
intervenir dans le procédé, altérant sa qualité.

Il est important de noter que le principe de la microfiltration doit préserver I'intégrité
de la matiére premiére sans en diminuer la qualité. Le Groupe Vason est en mesure de
fournir les solutions adaptées a chaque besoin, a partir de I'application la plus simple :
la premiére étape est la conception de I'agencement des machines afin d'éviter I'ap-
parition de non-conformités. La deuxiéme étape est le choix des cartouches microfil-
trantes en fonction de la taille de la machine.

PROCEDURES DE PREVENTION DU COLMATAGE ET DE REGENERATION

Le Groupe Vason avec sa division oenologie est disponible pour fournir des informa-
tions sur la régénération et la gestion des éléments filtrants en général pour garantir
la durée, I'efficacité du processus et des bouteilles siires ou stériles. Informations
complémentaires et solutions systéme (DPT). Des tests relatifs a la filtration des vins
sont également disponibles, indispensables pour éviter le colmatage prématuré des
éléments filtrants et le contréle pour la bonne gestion des processus de microfiltra-
tion et la préservation des propriétés qualitatives des vins.

AVANTAGES
Précision absolue dans la construction des systémes
Filtration hygiénique des pieces soudées
Conception d'aménagement personnalisée et sécurisée
Gestion des services (conduites d'eau, de gaz et de vapeur/vapeur)
Large choix d'accessoires
Possibilité d'automatiser les vannes
Possibilité de doter de détergents et des désinfectants tout au long de la ligne
de production
Machines fixes ou mobiles
Possibilité de déterminer le dosage de gomme arabique en fin de filtration
certification d’hygiene UNI EN 1672-2: 2009




GESTION AUTOMATIQUE DE LA MICROFILTRATION

SAVOIR-FAIRE EN MICROFILTRATION ET GESTION AUTOMATIQUE
SOFOS est un systéeme automatique de stabilisation organique a froid des liquides
alimentaires par filtration avec cartouches microperceuses.

JU.CLA.S. a acquis plus de dix ans d’expérience avec le systéme SOFOS et atteint dé-
sormais le 6eme génération de ses différentes applications industrielles, conduisant
une base solide qui garantit sa capacité a concevoir et mettre a jour des systéemes des-
tinés a la gestion compléte du processus de microfiltration.

Les différents schémas de flux sont congus pour étre contrdlés et gérés automatique-
ment : microfiltration du vin, régénération et assainissement des filtres, synergie adé-
quate avec ces systemes de remplissage et parfaite fonctionnalité en assainissement.
Toutes les procédures d’automatisation et manuelles sont soumises a des contrdles
continus et sont archivées dans des archives spéciales consultables a tout moment.
Evidemment, il ne s'agit pas seulement d'un micrométrage automatique de ces procé-
dures, qui conserve un journal des événements dans la base de données, ou sont
stockées toutes les informations sur les procédures du systéme.

MICROFILTRATION ORTHOGONALE

L'industrie des boissons en général et du vin en particulier attend depuis longtemps
une technologie de filtration qui respecte les qualités organoleptiques et structurelles
du produit a traiter, mais qui soit en méme temps économiquement avantageuse a
appliquer, et des systémes capables de produire de gros volumes quotidiens.

Systémes de microfiltration pour vins tranquilles et effervescents avec contrdle auto-
matique des débits et des pressions, selon des parameétres réglables. Les étapes de
régénération de la cartouche peuvent étre réalisées en mode semi-automatique, se-
lon les instructions fournies par le fabricant de la cartouche.

MMEF, systéme de filtration orthogonale, a été congu dans le but d’optimiser toutes
les phases de clarification du vin ayant sa stabilisation microbiologique. Cette solution
moderne préserve la qualité du vin et son aréme, contribuant ainsi a réduire les colts
de production et, en méme temps, a protéger I'environnement. L'architecture du sys-
teme est développée selon les principes de nettoyer les plus avancés applicables
dans l'industrie alimentaire, conformément aux décennies d’expérience et de savoir-
faire de JU.CLA.S. acquis dans le secteur vitivinicole international.




FILTRES TANGENTIELS AVEC DES MEMBRANES CERAMIQUES

La rocade des grands vins

Vin filtré en une seule étape, de la cuve 3 la bouteille. Nos filtres a membrane céra-
mique tangentielle sont le systéme de filtration le plus avancé pour les vins fins. La
céramique, matériau inerte, évite |'effet adsorption des phénols aux constituants nobles
Asibalhe S MhisnRs e s paRtindgusamente e AR oies e
microns.

Filtration a 0,9 NTU a partir de produits avec des valeurs comprisss entre 20 et 1000
NTU

Résistance aux substances acides et basiques

Possibilité de lavage a haute température (90/90 °C")

43 6 fois plus résistante que les membranes organiques

Pourquoi choisir des filtres a membrane céramique tangentielle ?

Moins de temps pour la filtration

Plus grande résistance et durabilité des membranes

Mauvaise capacité d'adsorption de la plupart des constituants du vin
Polyvalence d'utilisation maximale ; aucune procédure de clarification initiale
du produit n'est nécessaire

o  Elimination totale des coagulants  la filtration colloidale et polluantes

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES :
e  Cycles BACK-FLUSH dans le bac de rétentat.
Déclenchement automatique de la pression transmembranaire
Pression transmembranaire contrélée sur le programme de chargement
Cycle isobariométrique non certifié selon la DIRECTIVE 97/23 / CE (PED)
Débitmétre permettant a induction électromagnétique avec contrdle de débit
pour |'arrét automatique du filtre en cas de :
- Manque de produit
- Colmatage du filtre
- Atteinte du volume prédéfini
Dosage manuel des composants de lavage
Le filtre est équipé de membranes avec une porosité nominale de 0,45 microns
N°® 1 pompe d'alimentation rétentat
N° 2 pompe de circulation rétentat
Augmentation automatique de la pression transmembranaire
Panneeu électrique en acier inoxydable complet avec composants Schneider
PLC nouvelle génération avec écran tactile 9"IOMKOM )
e  Chassis en acier inoxydable AISI 304 complet de roues pour les déplacements.

CONTRETRETRE
o  Débitmétre magniétique a insertion installé sur le tuyau de sortie perméat
Senssur a 'état solide (pas d'élément mobile)

o Affichage du débit instantané et totalisateurs. Le compteur est intégré a I'élec-
tronique de la machine, |'affichage des valeurs se fait directement sur le pan-
neau de commande

o  Fonction d'arrét automatique de la machine avec prédétermination d'une
quantité de perméat a atteindre

CARACTERISTIQUES DE FONCTIONNEMENT

La fin d'un cycle de fiitration est déterminée par un faible débit de perméat ou par
une concentration trop élevée de solides dans le rétentat.

Pour prolonger le cycle de filtration, a été installé un dispositif de nettoyage (Back-
Flow) BREVETE automatique et capable de libérer les pores des membranes qui s‘ob-
struent pendant la filtration.

Aprés la filtration, on effectue un lavage chimique a haute température selon le type
de membrane, en utilisant d'abord une phase basique puis acide.

Cycle acide-avec avec back pulase dans le troisiéme cuve

Cycle de lavage avec dosage des détergents manuel

AUTOMATISATION DU CYCLE DE LAVAGE

Chargement des détergents au moyen de n. 1 pompe pneumatique installée sur la
machine et reliée par des tuyaux au réservoir auxiliaire.

Les détergents sont utilistes au moyon de tubes fiexibles, directement de leurs bidons
de stockage.

Gestion automatique de toutes les phases de lavage depuis I'automate avec écran
tactile 9 "IOMROM *

Possibilité d'arrét la machine lorsque le débit de production de perméat minimum est
atteint.

En sélectionnant le programme AUTOMATIQUE pour tous les cycles de travail / la-
vage, la machine ne nécessite la présence d'un opérateur que pour régler les para-
métres et le démarrage.

En sélectionnant le programme FULL-AUTOMATIC, la machine gére les différentes
phases de travail / lavage en totale autonomie sans la présence de I'opérateur
Historique des événements de lavage et de filtrage téléchargeables sur clé USB

TELEASSISTANCE:
Programmation et gestion du systéme d'assistance a distance

GESTION DU FILTRE PAR LE RESEAU MOBILE :
N°1 Application a télécharger gratuitement sur le portable , installation du pro-
gramme et configuration utilisateur

CONDUCTIMETRE :
Grace a ce contrdle, il est possible de vérifier 'exécution correcte de chaque cycle de
lavage (basique, acide et ringage final). Si les paramétres ne refiétent pas ceux définis
par l'opérateur, la machine signale Ianomalie et interrompt le cycle de lavage. Ce
controle vous permet en plus d'étre sur du bon dosage du détergents pendant la
phase de lavage.

RESERVOIR EN ACIER INOX AISI 304
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FILTRES TANGENTIELS VIN / BOURBES AVEC DES MEMBRANES CERAMIQUES

Elimine les problémes et les codts de filtration. Un seul filtre pour moits, vins, les
fonds de clarification et les de filtration.

Notre filtre FTC / F est la solution définitive pour réduire les codts et les temps de fil-
tration en cave. Les membranes en céramique récupérent des quantités importantes
de vin, dans le respect de I'environnement : plus d'adjuvants de filtration, farines fos-
siles, carbonates ou couches filtrantes qui doivent étre changées et éiiminées en con-
trole.

De 1000 a 90 NTU en une seule filtration. Remplace les principaux types de filtration
(ionisation / sous vide / carton / diatom / cartouche / tangentielle avec fibre creuse

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES :

e  Cycles BACK-PULSE dans le bac de rézentat.

e  Déclenchement automatique de la pression transmembranaire

®  Pression transmembranaire contréllée avec INVERTER sur le pompe de charge-
ment.

e  Cycle isobariométrique non certifié selon la DIRECTIVE 97/23 / CE (PED)

e  Débitmetre permet a induction électromagnétique avec controle de débit
pour l'arrét automatique du filtre en cas de :
- Manque de produit
- Colmatage du filtre
- Atteinte du volume prédéfini

o  Dosage automatique des composants de lavage

e Le filtre est équipé de membranes adaptées au traitement des fonds de clarifi-
cations de vin/mot et du vin tel et quel avec une porosité nominale de 0,2
microns

e N°2 pompes dont :
- N° | pompe d'alimentation rétentat
- N° | pompe de circulation rétentat

e N° | bouitier contenant les membranes céramique; appropriées pour les au
traitement des fonds de clarification de vin/moit et du vin tel et quel

e  Augmentation automatique de la pression transmembranaire

e N° | cartouche de préfiltration en vase d'acier inoxydable avec trous de 1
mm de diamétre

o  Puissance 16,5 KW - Tension d'alimentation 380 volt 50 HZ.

e 4 pieds réglables en acier inoxydable pour la phase de travail.

Panneau électrique en acier inoxydable complet avec composants Siemens ou

Télémécanique

PLC nouvelle génération avec écran tactile 9 “(OMROM)

Chassis en acier inoxydable AlSI 304 complet de roues pour les déplacements.

Dimensions : longueur 2550 mm, largeur 1300 mm, hauteur 2000 mm

Raccord alimentation vin, retour rétentat et sortie perméable DIN 50 FF

Dispositifs de sécurité certifié pour travail continu 24h /24 et 7j/ 7.

CARACTERISTIQUES DE FONCTIONNEMENT

Le débit horaire nominal sur le front de clarification du vin / moiit varie de 4 HL/ h 3 22
HL/ h, tandis que sur le vin en traite ou prét a étre vendu:de 10 HI/ha SO HI/h.

La fin d'un cycle de filtration est déterminée par un faible débit de perméat ou par une
concentration trop élevée de solides dans le rétentat.

Pour prolonger le cycle de filtration, a été installé un dispositif de netioyage (Back-How)
BREVETE automatique et capable de libérer les pores des membranes qui s'obstruent
pendant la filtration.

Aprés la filtration, est effectué un lavage chimique a haute température selon le type de
membrane, en utilisant d'abord une phase basique puis acide.

AUTOMATISATION DU CYCLE DE LAVAGE
Réservoir en acier inoxydable monté sur la machine avec une capacité utile pour laver le
filtre

Chargement des détergents au moyen de n. | pompe pneumatique installée sur la ma-
chine et reliée par des tuyaux au réservoir auxillaire.

Les détergents sont retirés au moyen de tubes fiexibles, directement de leurs bidons de
stockage.

Gestion automatique de toutes les phases de lavage depuis I'automate avec écran tactile
9 “OMROM".

Possiblité d'arrét la machine lorsque le débit de production de perméat minimum est
atteint.

En sélectionnant le programme AUTOMATIQUE pour tous les cycles de travail / lavage,
la machine ne nécessite la présence d'un opérateur que pour régler les paramétres et le
démarrage.

En sélectionnant le programme FULL-AUTOMATIC, la machine gére les différentes
phases de travail / lavage en toute autonomie sans la présence de l'opérateur
Historique des événements de lavage et de filtrage téléchargeables sur clé USB
SYSTEME AUTOMATION BACK-PULSE internes camion

Neécessaire pour 'utilisation avec les fonds de mo(t.

Cette application se réfere a l'intreodction du systéme automatique de purge de tous les
filaments 3 l'intérieur des membranes. L'application comprend les medifications des
systémes mécaniques et électriques.

CONDUCTIMETRE :
Grace 3 ce cortrte. i et presble de vérfer lechrion comecte d2 chaque yde de
lavage (basique. 2002 2t rivegge fral) 5 fes parwrméms epefies: otos ddins
par lopératevs, a mrethine oigniea Inamslé ¢! tteremptle o0 & toag Co
corvile wis pemet e gius détre s 6 bon dosyge du ditergents pendint fa
phase de lavage.

TELEASSISTANCE:
Programmation et gesticn du spriéme dasisdenca i disiance

RESERVOIR EN ACIER INOX AISI 304
FILTRE A BROSSE CONTINU

Entiérement en acier inorydable A394. Cyfindre
en tole avec trous d. 1,25 mm




FILTRE CERAMIQUE TANGENTIEL POUR LIES - PYTHAGORE AF
COMPLET DE FILTRE A BROSSE INTEGRE ET ADPTE A FILTRER LES LIES DE DEUXIEME
PASSAGE (POST MALOALCTIQUE )

Nos filtres tangentiels a membranes en céramique représentent le systéme de filtra-
tion le plus avancé pour des vins de prestige. La céramique, matériau inerte, évite
I'effet adsorbant des principaux composants nobles du vin. Il est filtré en un seul pas-
sage, de fagon moins invasive et plus délicate, permettant ainsi de passer de la cuve a
la bouteille.

Par rapport a d'autres types de membranes, les membranes en céramique sont inéga-
lables grace a leurs caractéristiques de durabilité, d'efficacité, de débit, de résistance
mécanique et thermique, et a leur facilité de nettoyage et d'assainissement

De 1000 a 90 NTU en une seule filtration. Remplace les principaux types de filtration
(ionisation / sous vide / carton / diatom / cartouche / tangentielle avec fibre creuse

LES POINTS FORTS PEUVENT ETRE RESUMES COMME SUIT :

e  Possibilité de degrés de filtration par gradations intermédiaires de porosité de
0,1 a 0,8 microns

e  Filtration < 0,9 NTU en partant de produits aux valeurs comprises entre 20 et

1000 NTU

Résistance aux substances acides et basiques

Possibilité de lavage a haute températures (80/90 °C)

De 4 a 6 fois plus résistantes par rapport aux membranes organiques

Durée de filtration réduite

Plus de résistance et durabilité des membranes supérieure

Faible capacité d'adsorption de la majeure partie des composants du vin

Elimination totale d'adjuvants de filtration codteux et polluants

Polyvalence d'utilisation maximale, la clarification initiale du produit n'est pas

nécessaire

LA MACHINE EST CONSTITUEE DE :

®  Membranes membranes adaptées au traitement du vin et des fonds de clarifi-
cation de vin et mout avec une porosité nominale de 0,2 microns. Le débit ho-
raire nominale sur fonds de clarification de vin/modt est variable de 4 Hl/h a 14
HI/h, tandis que sur le vin tel quel elle peut varier de 10 Hi/h a 40 HI/h selon les
facteurs suivants:

température du produit
- type de produit
état du produit (clarifié, stabilisé ou tel quel)

e 1 boitiers de microfiltration Housing en AlSI 304 contenant les membranes
céramiques, ou le vin turbide (rétentat) est séparé du vin clarifié (perméat) par
des joints en caoutchouc alimentaire

e 2 pompesdont:

1 pompe d'alimentation rétentat
1 pompe de circulation rétentat

o Compte-litres magnétique a insertion installé sur canalisation sortie perméat Dé-
tecteur a I'état solide (aucun composant mobile), Affichage de la valeur de débit
instantanée et totalisateur. Le compte-litres est intégré a I'électronique de la ma-
chine et donc |'affichage des valeurs se fait directement sur le panneau

®  Fonction d'arrét automatique de la machine avec prédétermination d'une quanti-
té de perméat 3 atteindre

® Pression transmembranaire controlée avec INVERSEUR sur pompe de charge-
ment, Augmentation automatique de la pression transmembranaire

e Pour prolonger le cycle de filtration, un dispositif de nettoyage automatique BRE-
VETE (rétro-flux ou Back-Flow) est installé afin de libérer les pores des mem-
branes qui s'obstruent durant la filtration. Cycles de rétro-filtrations (back-pulse)
dans cuve rétentat.

®  Réservoir inox monté sur la machine d'une capacité suffisante pour le lavage du
filtre non isobare.

® 1 cartouche pré-filtrante dans carter en acier inox avec trous de 1 mm de dia-
métre

®  Connexions entre les différents composants de la machine, avec vannes électrop-
neumatiques, vannes de sortie du produit, préleve-échantillon, débitmetre élec-
tronique, capteurs de pression, capteurs de température, électrovannes d'entrée
de gaz inerte, vannes de sécurité.

o Tableau électrique en acier inox avec composants Schneider, avec PLC de nou-
velle génération et avec panneau a écran tactile “OMROM” de 12"

®  Chassis en acier inox AIS| 304 pourvu de roues, mesurant approximativementss,
longueur 2.880 mm, largeur 1.930 mm, hauteur 2.100 mm r

®  Machine aux normes CE avec dispositifs de sécurité maximum certifies
fonctionnement en continu 24 heures sur 24.

AUTOMATISATION DU SYSTEME DE GESTION ET DU CYCLE DE LAVAGE

Gestion automatique de toutes les phases de filtration et de Iava e par PLC avec pan- <
neau a écran tactile “OMROM" de 12" /JL : J B
Chargement des détergents au moyen d'une pompe pneumatique installee sur Ia ma- S ,{~ \
chine et reliée a I'aide de canalisations au réservoir auxiliaire a bord! s /_"” | vl i ~ , ‘
Les détergents sont prélevés par des tubes flexibles, d|rectement de Ieurs b:dons de / > 4, X
stockage - o R

> o B

AUTOMATISATION SYSTEME RETRO-FILTRATIONS INTERNE CANAU)( ne'cesséire pour
I'utilisation sur fonds de modt

éventuels filaments 3 l'intérieur des membranes (utilisation sur modit). Cela comprend

des modifications aussi bien sur I'installation mécanique que sur l'installation électrique ‘
\
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DES GAZ




DOSAGE
TECHNIQUE DE GAZ

DOSAGE ET MICRONISATION DE GAZ DANS LES LIGNES
DE TRANSPORT DE LIQUIDES

Cet équipement de dosage de gaz est disponible en version horizontale. La soupape
pousse en acier fritté assure la “micronisation” des bulles de gaz, rendant plus efficace
le contact entre le phasé gazeuse et la phase liquide.

De cette maniére les phénomeénes de dissolution sont considérablement favorisés. Il est
équipé d’un visuel permettant de contréler le débit des microbulles. Le mélangeur de gaz
est fabriqué avec des matériaux adaptés au contact alimentaire.

Utilisable pour I'alimentation en gaz en ligne, la solution est toujours recommandée car
le dosage est extrémement plus homogeéne et contrélable.

Cela se refléte également dans I'application d’opérations de saturation de CO, et oxy-
géne.

Avec GAS-MIXER, il est également possible d'effectuer un lavage de gaz avec des gaz
inertes afin d'éliminer quantitativement les composants gazeux dissous (oxygéne,
dioxyde de carbone...). Appliqué a I'entrée du réservoir lors du remplissage ou lors du
remontage, il permet le dosage du gaz en ligne lors du gargouillement.

DYNAMWINE

L'homogénéisation est une pratique standard utilisée avec succes dans l'industrie ali-
mentaire. Elle reste pourtant encore trés peu développée dans le domaine cenolo-
gique.

DYNA WINE corrige ce manque avec une solution simple et efficace.

Le couteau suisse indispensable a tout cenologue

La technologie brevetée DYNA WINE est une réel progres pour gérer les gaz dissous
et pour homogeénéiser les intrants cenologiques en améliorant leur efficacité par une
meilleure activation. Sa facilité d'utilisation, sa petite taille et sa mécanique robuste
en font un outil incontounrable a chaque étape de vinification.

o facilité d’utilisation et de nettoyage o réduction des colits opérationnels
o polyvalence o pas de consommables, pas de déchets
O intégration aux équipements existants o meilleure activation des intrants cenologiques,

(tuyauterie, pompe)
o robustesse et fiabilité (pas d'électronique)
o réduction de temps de travail

o pas de produits chimiques

Un outil d’apparence simple mais qui cache une véritable innovation technologiqu®
Le mélange s'opére par un systéme de vortex magnétodynamique sans apport incon-
trolé d'énergie dans le vin.

DYNA WINE n'est qu’un outil, c'est I'cenologue qui reste a tout moment aux com-
mandes de sa vinification.




CARBO SMART

Le systeme compact et intuitif pour un
dosage précis du dioxyde de carbone
pendant le processus d'embouteillage
- sans réservoir tampon.

Carbonatation précise et constante

Bulles fines et stables

Q00O

Intégration directe a la ligne
d'embouteillage

DESCRIPTION

Le systéeme CARBO SMART est une solution simple et intuitive pour le dosage de dioxyde

de carbone pour les petites installations d'embouteillage permettant la carbonatation facile
de vins tranquilles, biéres, cidres ou autres boissons. La constance est essentielle pour garan-
tir une qualité de boisson toujours élevée. Une carbonatation précise joue un role fondamen- 4
tal dans lobtention de bulles fines ou plus grossiéres, en fonction du domaine d'application et
des besoins.

Ce carbonateur économique et convivial est généralement utilisé directement pendant lem-
bouteillage. Le niveau souhaité de CO, est défini avec précision via l'écran tactile. Dés que
le produit commence a circuler, la quantité prédéfinie de CO, est automatiquement dosée
en fonction du débit. Cela garantit une carbonatation fiable méme en cas de variations de
deébit. Le systéeme. compatible avec le systéme CIP, peut étre utilise a la fois en cave ou
directement sur la ligne dembouteillage, sans réservoir tampon. Cela permet de minimiser
les pertes de produit lors des changements de production. Son format mobile et compact
nécessite peu d'espace, ce qui le rend idéal pour la production de petites et moyennes sé-
ries de boissons. Le systéme peut étre facilement intégré a toute ligne dembouteillage et, si
nécessaire, peut communiquer avec des systemes de remplissage ou de refroidissement. De
nombreuses options, telles que la mesure du CO, ou une deuxiéme unité de commande pour
un fonctionnement a distance, peuvent compléter efficacement le systéme.

AVANTAGES CLES
- Compact, ergonomique, intutif et facile a + Dosage optimisé en fonction du débit.
utiliser. + Economique
+ Facilement intégrable dans toute ligne « Utilisation trés simple via l'écran tactile
dembouteillage. couleur.
- Reproduction fidéle du processus industriel. » Mesure de débit (MID), capteur de pression et
Dosage précis directement pendant le de température.
remplissage - sans réservoir tampon. + Intégrable au systéeme CIP de la remplisseuse:
» Bulles fines pour des standards de qualité résistant aux acides et aux bases.
éleves avec différentes cartouches + Pilotage direct possible via le systeme de
micro-poreuses. remplissage.

DOMAINES D'APPLICATION

- Lignes dembouteillage pour une carbonatation précise.
« Carbonatation de cuve a cuve.

« Applications: vin, biére, vin mousseux, eau, boissons.

MODELES ET CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
- Debit: 300 - 5000 L/h.

+ Taux de dosage du CO;: jusqua 45 kg/h.

» Précision de dosage t0.1g/L




MMR-PLUS
MMR-PLUS est un systéme innovant congu pour régler en continu la concentration de

gaz dissous dans le vin, également en mesure de réduire l'alcool.
Le principal composant de l'installation est une membrane hydrophobe qui sépare les

La gestlon 'nteu'gente des 0‘ Gestion automatigue des flux. petites molécules gazeuses au moyen de pores de taille définie. Etant donné que seuls les
gaz oenologiques. 0. e psiite ccmotciaio e coniia: (016K gaz de faible poids moléculaire traversent la barriére, les propriétés structurelles du vin
de CO. : aprés l'ajustement au gaz restent inchangées, ce qui évite la perte de composants aroma-
; tiques. La technologie s'est révélée capable d'éliminer des molécules responsables des off
[+ 2 Gestion aisée des cycles de production et -flavours, tels que l'acétaldéhyde libre, l'hydrogéne sulfure et ses dérivés, favorisant ainsi un
datincage: effet de nettoyage organoleptique sur tous les vins.

ATOUTS

+ Reéduction de la consommation d'eau et d'électricité.

+ Flexibilité d'utilisation (dans la ligne de mise en bouteille, dans les transferts, en aval de la
filtration).

« Conception innovante.

+ Systéme compact.

DOMAINES D'APPLICATION

+ Ajout ou retrait de dioxyde de carbone.

+ Reéduction de l'oxygene dissous jusqu'a 95%.

+ Réduction de 'hydrogéne sulfuré et des composés soufrés.
+ Réduction partielle du titre alcoométrique.

+ Reéduction de l'acétaldehyde libre.

MODELES AUTOMATIQUES MANUAL MODELS

+ MMR-PLUS 70 COMPACT + MMR-PLUS SMART

+ MMR-PLUS 220 COMPACT + MMR-PLUS SMART AVEC SONDE O,

+ MMR-PLUS 500 COMPACT + MMR-PLUS SMART AVEC SONDE O, ET SONDE CO,
+ MMR-PLUS 70 FULL + MMR-PLUS SMART XL

+ MMR-PLUS 220 FULL * MMR-PLUS SMART XL AVEC SONDE O,

+ MMR-PLUS SMART XL AVEC SONDE Oz ET SONDE CO,

6%

Une technologie innovante

au service de la qualité de vos vins. Juc L ns

————— MERCI POUR VOTRE CONFIANCE.




MMR-PLUS

UNE SOLUTION CENOLOGIQUE COMPLETE

GESTION

DE LOXYGENE 3 REMPLACEMENT

RESIDUEL 5 PAR UN CO,
NEUF ET PUR

Réduit ou ajuste avec précision
Injecte du CO, neuf et purifié

pour garantir une qualité
constante et une expression
aromatique optimale.

'oxygeéne dissous pour X

protéger la qualité du vin

a chaque étape. -
: i3 s

. DECARBONATATION

Elimine l'excés de CO, dissous i
pour stabiliser le vin et préparer .

les étapes suivantes.

OXYGENATION

Apporte la quantité exacte
d’'oxygéne pour favoriser
la stabilité, la structure

et l'équilibre du vin.

CARBONATATION
Ajoute la quantité précise \
de CO, pour obtenir

I'effervescence souhaitée
et une parfaite stabilité.

DESALCOOLISATION
| Réduit le degré alcoolique
./, par évaporation sous vide

a basse température,
en préservant les aromes
et la fraicheur du vin.

REMPLACEMENT DU CO, ,
COz) PRESENTANT DES DEVIATIONS .
l ,” / ORGANOLEPTIQUES NEGATIVES

Elimine le CO, contaminé _ *~_ 1 —

par des composés indésirables
pouvant altérer les aromes
et la fraicheur du vin.

JUCLAS UNE SEULE MACHINE, PLUSIEURS SOLUTIONS @ \ 3'? /
Advanced beverage systems Polyvalence - Précision — Qualité - Respect du vin TECHNOLOGIE AVANCEE

POUR L'EXCELLENCE CENOLOGIQUE
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